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Postawy konsumenckie wobec

miesa indyczego na tle innych

rodzajow mies oraz przyczyny
spadku spozycia tego typu miesa

Raport z badania dla:
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= Polska jest najwiekszym producentem drobiu oraz drugim najwiekszym eksporterem miesa drobiowego w
Unii Europejskiej. To rowniez bardzo wazny gracz na rynku miedzynarodowym. W sektorze drobiarskim produkcja
miesa z indyka stanowi ok. 15%. Jest po miesie kurczecym druga co do wielkosci gatezig przemystu drobiarskiego.
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= W 2021 r. produkcja miesa indyczego zatamata sie gwattownie i spadta w stosunku do 2020 r. o niemal 22% do
poziomu 415,0 tys. ton (2021 r) i 425,2 tys. ton (2022 r.), czyli nie wrécita do poziomu sprzed pandemii. Jej udziat w
sektorze drobiarskim spadt z 16,7% w 2019 r. do ok.13,1% w 2021 r.

= Rownolegle z zatamaniem produkgcji, widoczny jest zdecydowany spadek konsumpcji miesa indyczego, ktora w
roku 2020 wynosita 7,8 kg per capita (w 2019 r. — 7,6 kg per capita), natomiast w okresie 2021-2022 spadta do
poziomu 6,3 kg (2022 r. — dane wstepne), czyli o 17 %.

= Malejacy popyt na polskie wysokiej jakosci mieso, produkowane zgodnie z najwyzszymi europejskimi
normami moze mie¢ przyczyne w wielu roznych czynnikach, ktorych poznanie jest kluczowe dla przygotowania
programow naprawczych, pozwalajgcych na zachowanie pozycji europejskiego lidera z wtasng bazg surowcows i
produkcyjna.

= Walory miesa indyczego daja postawe do kreowania wiekszego spozycia, np. wysoka zawartosc biatka, niska
zawartosc ttuszczu, lekkostrawnosc i wiele innych zgodnych z wymogami zdrowej i zbilansowanej diety. Jednak
obserwowana ostatnio gwattownie spadajgca konsumpcja wskazuje na istnienie barier, ktorych identyfikacja jest
niezbedna do podjecia efektywnych dziatan.

Dane pochodzqg z Briefu na badania konsumenckie miesa indyczego Krajowej Rady Drobiarstwa 3



CELE PROJEKTU

SZCZEGOLOWE CELE PROJEKTU:

CEL BIZNESOWY: * Poznanie i zrozumienie potrzeb konsumentow w kategorii miesa - aktualne
trendy, zmiany w zachowaniach i potrzebach, oczekiwania, etc
Poznanie przyczyn spadku » Preferencje aktualnych useréw miesa indyczego oraz bytych uzytkownikoéw -
popytu na mieso indycze osob, ktore przestaty stosowaé mieso indycze - zmniejszyty czestotliwos¢
oraz wdrozenie dzialafi zakupow lub z innych powoddw nie wybieraja juz tego rodzaju miesa
naprawczych w celu poprawy »= Czynniki wplywajace na zakup miesa indyczego lub rezygnacje z zakupu
obecnej sytuacji rynkowej. = Drivery i bariery zwigzane z kupnem miesa indyczego — jak przekona¢
Przygotowanie strategii obecnych non-useréw do stosowania/ czestszego kupowania tego rodzaju miesa
komunikacyjnej stymulujace;j = Postrzeganie miesa indyczego na tle innych mies w kontekscie dostepnosci,
wiekszy popyt w kategorii. ceny, fatwosci w przygotowaniu, szerokosci wyboru elementow, wiedzy jak
przygotowac, akceptacji dla smaku, mocnych oraz stabych stron, przewag
rynkowych

=  Swiadomos¢ konsumencka pod katem waloréw: sensorycznych, prozdrowotnych,
dietetycznych i ekonomicznych

* Wytyczne do dziatan naprawczych majacych na celu zmiane aktualnej sytuacji
rynkowej i zwiekszenie popytu w kategorii.
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Kilkuetapowy projekt badawczy wykorzystujacy triangulacje metod badawczych, jakosciowych i ilosciowych,
zakonczony autorskim warsztatem strategicznym.

OMNIBUS EKSPLORACYJNE BADANIE ILOSCIOWE
REPREZENTATYWNE BADANIE JAKOSCIOWE S A -
: WSROD USEROW | LAPSED
BADANIE ILOSCIOWE NA ZROZUMIENIE RYNKU

POLAKACH

| KONSUMENTA USEROW KATEGORII

INSIGHTY WALIDACJA i POTENCJAL
SYTUACJA RYNKU czym sie rzadzi kategoria? jak zmodyfikowa¢ strategie?

* llosciowa eksploracja kategorii
— ocena postaw i zachowan
konsumenckich zwigzanych z kategoria
* Kwantyfikacja wynikow badania
jakosciowego i ilosciowych danych do
wytyczenia dalszych dziatan

Penetracja rynku — spozywania migsa ||+ Jakosciowa eksploracja useréw
indyczego na tle innych rodzajow kategorii - insighty konsumenckie.
migsa w Polsce, profil usera * Wskazanie postaw wzgledem miesa
poszczegolnych rodzaJow.r,T1|.esa oraz indyczego zaréwno wéréd jego
:"s:?pv';:r:’i:ﬁ‘:dzaoiz?si: o:l userow, jak i non-userow/ bytych naprawczych, by ostatecznie
pozy ¢ yczego. uzytkownikow zwiekszy¢ popyt na mieso indycze

= Warsztat strategiczny - zebrane dane,
wiedza o rynku, konsumentach

* Rekomendacje strategiczne w
zakresie dalszych dziatan
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STRUKTURA BADANIA

METODOLOGIA | STRUKTURA ETAPU 1 2:

» Grupy fokusowe — realizowane stacjonarnie

» Badanie ilosciowe wsrdd bytych i obecnych uzytkownikéw miesa
indyczego

BADANIE ILOSCIOWE (CAWI) n=402
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BADANIE JAKOSCIOWE

ROZSZERZONE GRUPY DYSKUSYJNE

PLEC:
& KOBIETY: 60%

MEZCZYZNI: 40%

WIEK:
e 25-65 lat

STOSUNEK DO MIESA Z INDYKA:

N=287 - obecni userzy miesa indyczego (spozywajg ten
rodzaj miesa regularnie, nie zmienili czestotliwosci —
spozywajg tak samo, jak w przesztosci)

N=115 - byli userzy miesa indyczego (spozywali ten
rodzaj miesa w przesztosci, ale obecnie go nie spozywaja,
lub spozywaja rzadziej niz w przesztosci)

AKTUALNI UZYTKOWNICY MIESA INDYCZEGO / BYLI UZYTKOWNICY
MIESA INDYCZEGO

= Kobiety i mezczyzni (ok. 4K'i 2M na grupie)
=  Osoby, ktére aktywnie uczestniczag w podejmowaniu decyzji o
wyborze miesa do domu, ale takze aktywnie uczestniczg w
przygotowywaniu positkow.
=  Mix na grupie: rodziny z dzie¢mi vs bez dzieci/ single
=  Osoby w wieku 30-65 lat, w podziale na 2 grupy wiekowe:
o 30-49lati 50-64 lat

Struktura badania

Radom Warszawa Piotrkow Trybunalski
1EG 1EG 1EG
Byli uzytkownicy, Obecni uzytkownicy, Obecni uzytkownicy,
STARSI STARSI STARSI
1EG 1EG 1EG

Obecni uzytkownicy, Obecni uzytkownicy,
MLODSI MLODSI MLODSI

6 EG

Byli uzytkownicy,
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ZWYCZAJE ZYWIENIOWE

MIESO INDYCZE VS MIESO Z KURCZAKA |
WIEPRZOWINA

SPOZYCIE, PERCEPCJA | POROWNANIE

KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA - POGLEBIONA
ANALIZA ZJAWISKA

KOMUNIKACJA MARKETINGOWA

WNIOSKI | REKOMENDACIJE
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ZWYCZAJE ZYWIENIOWE
ROLA | ZNACZENIE MIESA
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Dla wiekszosci konsumentow mieso stanowi wazny element codziennej diety, dla niektorych jest nawet jej
podstawg (szczegolnie mezczyzni). Pomimo dostrzegalnego trendu zmniejszania ilosci spozywanego miesa,
dla wiekszosci jest to wartosciowy element odzywiania - rowniez ze wzgledow zdrowotnych.

Jest cenione za smak, ale takze wartosci odzywcze. Spora czes¢ konsumentdédw uwaza spozywanie miesa za niezbedne dla

‘ Mieso odgrywa bardzo wazna role w kulturze polskiej, co ksztattuje codzienne nawyki zywieniowe konsumentow.
dobrego funkcjonowania organizmu.

‘ Ma walory zdrowotne — wartosci odzywcze i dostarczanie biatka niezbednego w diecie.

\
Obiady miesne stanowig zazwyczaj wiekszos¢ positkow w tygodniu — ze wzgledu na nawyki zwigzane z tradycyjna

kuchnig polska oraz preferencje smakowe domownikdw.
Wedtug wielu konsumentow obiady miesne sa bardziej odzywcze, sycace niz dania jarskie.

Wiekszos¢ rodzin stara sie wprowadza¢ takze obiady bezmiesne, ok. 2 razy w tygodniu, ale bardziej dla
urozmaicenia, niz Swiadomego redukowania ilosci spozywanego miesa.

“

[

Trend odchodzenia od miesa, cho¢ jest zauwazalny, nie wplywa istotnie na nawyki zywieniowe wiekszosci badanych.
Czesto to mezczyzni nalegaja na dania miesne.

Mtodzi, to pokolenie, u ktorego najbardziej obserwujemy trend odchodzenia od miesa, ale dorosli okreslaja go raczej
w kategoriach chwilowej fascynacji, anizeli jednoznacznej decyzji o porzuceniu miesa. 9




ZWYCZAJE ZYWIENIOWE
ROLA | ZNACZENIE MIESA - VERBATIMS

5 razy w tygodniu jest mieso, bo u

mnie chtopaki bardzo lubiq. Tak

dwa razy w tygodniu uda mi sie

przemycic cos innego.

Byli uzytkownicy, mtodsi,
Warszawa

ﬂest taki trend teraz na nie
Jjedzenie miesa. Bardzo duzo \

mtodych ludzi rezygnuje

swiadomie ze spozywania

miesa. To nie jest dobre.

Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

U mnie zupy sq przynajmniej 3 razy w tygodniu, a
jest ten indyk praktycznie w kazdej zupie.

Obecni uzytkownicy, starsi,

Piotrkdw Trybunalski

/Mo'j maz nie jest wybredny, wiec mam utatwione
zadanie. A jest bardzo miesozerny. 5-6 obiadow
miesnych w tygodniu. Ale ja gotuje zazwyczaj
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K3-4 positki w tygodniu musza by¢ \
miesne. U mnie tez sie duzo zup je.
Robie roso6t na kurze i indyku i troche
wotowiny dodaje i to jest baza do
wielu zup. Cho¢ w kazdym tygodniu
mam indyka, raz ale jest.
Byli uzytkownicy, starsi, Radonry

No niby ograniczamy to miesko,
przynajmniej staramy sie. Tak 2 dni
w tygodniu sq takie positki 100%
bez miesa.

Byli uzytkownicy, starsi, Radom

IE MIESA

Kocham gotowac, a mieso jest bardzo wazne. \
Indyczka kupuje, kurczaka i wotowe. Wieprzowe
rzadko. Poniewaz jest niezdrowe. Kurczaka i indyka
50%, rosét np. gotuje na wotowym. Rzadziej wotowe
bardziej indyk i kurczak.

na dwa dni. Indyka, zazwyczaj kupuje
goloneczke, to tylko do rosotu dodaje. Tak,
zeby urozmaicic. Tak sie przyzwyczailismy do
tej wieprzowiny, moj mqz wie, ze tym sie
naje.

\ Byli uzytkownicy, starsi, Radom/

No u mnie to jest specyficznie, bo
ja to zawsze mowig, ze dla mnie
obiad bez miesa to jest
przekaska, a nie obiad.
Byli uzytkownicy, mtodsi,
Warszawa

N /

Obecni uzytkownicy, starsi,

Wa rszawy

10
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W CIAGU TYGODNIA W WEEKEND LUB NA SPECJALNE OKAZJE
Zazwyczaj przygotowywane sa dania, ktore nie zabieraja Weekendy lub specjalne okazje, jak np. rodzinny obiad,

zbyt wiele czasu —.kluczowq, potrzebj jest szybkosc wygladaja inaczej pod wzgledem gotowania.

przygotowania positku, wybor potrawy, ktora wpisze sie Wsréd konsumentéw jest wieksza tolerancja na

w szybki styl zycia powodowany codziennymi
obowigzkami. Spora czes¢ oséb gotuje obiad od razu na
2 dni.

podejmowanie sie przygotowywania miesa, ktore
wymaga wiecej czasu, a jednoczesnie ma wyjatkowy,
bardziej uroczysty charakter.

Osoby bardziej zainteresowane gotowaniem |ub takie, ktore majg wiecej czasu na co dzien
(szczegOlnie np. bedac na emeryturze) czesciej przygotowuja dania wymagajace wiekszego wysitku. 11
Rowniez w tygodniu zdarza im sie przyrzadzac skomplikowane, czasochtonne potrawy.
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GOTOWANIE

Umiejetnosci kulinarne

P32. Ktére z ponizszych zdan najlepiej opisujg Pana/nig w zakresie gotowania?

N=402
Czuje sie komfortowo przygotowujac wiekszos¢ dan

Lubie eksperymentowac z gotowaniem, czesto
przygotowuje nowe dania

Uwazam, ze jestem dobrym kucharzem/ dobrze radze
sobie w kuchni

Gotowanie to moja pasja

Gotuje w domu na co dzien, bo nie mam innego
wyjscia, ale nie czuje, zebym dobrze to robit/a

Gotuje rzadko, ale to lubie
Gotuje w domu na co dzien z przymusu

Nie gotuje zbyt czesto, poniewaz nie mam na to czasu

Nie lubie gotowac wiec gotuje tylko jesli musze, na co
dzien gotuje moj maz/ mama lub jemy poza domem

8%

4%

N
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Zwyczaje zywieniowe
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P6. lle razy w tygodniu zazwyczaj gotuje sie u Pana/i obiad w domu?

N=402

Codziennie gotuje/gotujemy inne danie...
Zazwyczaj gotuje/gotujemy obiad na 2 dni
Gotuje/gotujemy kilka razy w tygodniu

Gotuje/gotujemy tylko w weekendy/ dni...

4%

P7. Jak czesto jada sie u Pan/i w domu obiady z migsem?

N=402

Codziennie
5-6 razy w tygodniu
3-4 razy w tygodniu
1-2 razy w tygodniu

Rzadziej niz raz w tygodniu

1%

9%

17%

15%

30%

39%

40%

44%

»  Wiekszos$¢ badanych ma pozytywne nastawienie do gotowania i dobrze ocenia swoje umiejetnosci kulinarne.

» Jesli chodzi o czestotliwos¢ gotowania w gospodarstwach domowych, badanie ilosciowe potwierdza, ze zdecydowana wiekszos¢ konsumentéw gotuje raz
na 2 dni lub rzadziej. Wynika to z braku czasu na co dzien.

= Ale wida¢, ze wérdd przygotowanych dan, obiady miesne stanowia wiekszos¢ positkéw w ciggu tygodnia.

12



ZWYCZAJE ZYWIENIOWE

MIESNE DANIA OBIADOWE - KLUCZOWE POTRZEBY

1. SZYBKOSC
PRZYGOTOWANIA

Zdecydowanie ma
najwieksze znaczenie w
tygodniowych positkach, ze
wzgledu na zycie w biegu i
potrzebe potgczenia
korzystania z czasu wolnego
z codziennymi obowigzkami.

0

2. ATRAKCYJNY
SMAK

Generyczna potrzeba
Zwigzana ze spozywaniem
positkow — ale szczegélnie

istotna w gospodarstwach,
w ktorych mieszkaja dzieci
- positek musi smakowac

dzieciom, zeby w ogdle cos

zjadty.

3. ROZNORODNE
WYKORZYSTANIE

Pomysty na dania z
wykorzystaniem danego
rodzaju miesa. Im wiecej

pomystow/ przepisow, tym
czesciej dane mieso jest
kupowane — jest to silnie
zwigzane z potrzeba
zaoszczedzenia czasu na
gotowaniu.
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%
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4. ZDROWIE

Rozumiane jako wartos¢ odzywcza,
lekkostrawnos¢, zawartosc ttuszczu,
biatka, a takze dobra jakos¢ miesa.
Walory zdrowotne, to istotny aspekt,
ale bywa, ze w codziennych
positkach o nim zapominamy,
poniewaz ma charakter odroczonej
korzysci ze spozycia danego rodzaju
miesa. Na co dzieh wazniejsze s3
aspekty szybkosci i smaku. 13



ZWYCZAJE ZYWIENIOWE
MIESO — NAJWAZNIEJSZE CZYNNIKI WYBORU

CO BIERZEMY POD UWAGE WYBIERAJAC RODZAJ MIESA?

v

N . v

= Pomyst na danie — mocno determinuje wybierany/ kupowany rodzaj miesa v
v

- w przypadku, gdy preferowany rodzaj miesa jest niedostepny, wybierana jest
alternatywa, ktora nadal bedzie pasowa¢ do planowanego dania obiadowego
(czyli zazwyczaj ten sam fragment innego rodzaju miesa — zamiast piersi z indyka piers z
kurczaka lub schab, ale zamiast piersi z kurczaka raczej nie pojawia sie pier$ z indyka!!l)

- alternatywne wykorzystanie danego rodzaju miesa — mieso zyskuje, gdy jest kilka Jakos¢ — na poczatku ph
mozliwosci wykorzystania go, np. na drugi dzien w innej potrawie (kurczak jest miesem wyglqdzie: rézowe,
wszechstronnym, z wykorzystaniem miesa indyczego pojawiaja sie problemy) powgchac, a potem po

upieczeniu. Zupetnie
= Jakosc i Swiezo$¢ miesa — wyglad (czyste, o rozowej barwie, bez mazi/ teczowej poswiaty) inaczej smakuje takie
oraz przyjemny zapach mieso stabej jakosci np.
z marketu.
* Miejsce zakupu — determinuje sposdb postrzegania jakosci, Swiezosci i aspektow Byli uzytkownicy, starsi,
zdrowotnych miesa. Ma znaczenie szczegolnie przy kupnie np. miesa z kurczaka, ktore w Radory

oczach wielu osob ma wizerunek watpliwej jakosci (w kontekscie chowu). Dobrze postrzegane
miejsca to przede wszystkim sklepy miesne, z miesem na wage, niektdrzy kupuja bezposrednio

u zaufanego hodowcy. Jakie sktadniki
musze dodatkowo
= ,Cos zaciekawi” / promocja cenowa — fadnie wyeksponowane mieso, promocja cenowa, kupic do dania i jak
moze zachecic’ do zakupu, nawet na zapas. W marketach, nieco Wieksza ostroznos¢ wobec duze porgie migsa
promocji, w obawie o jakos¢, ale bezpieczna data waznosci i wyglad miesa raczej wptywaja na sq. Gotuje sam dla

siebie ( potem nie
mam co z tym
zrobic.
Byli uzytkownicy,
mtodsi, Warszawa

decyzje o zakupie

* Polecenie zaufanego sprzedawcy — bardzo wiarygodne zrédto jakosci i Swiezosci
kupowanego miesa (dotyczy gtéwnie sklepdbw garmazeryjnych, lokalnych miesnych)

» Sezon - latem Izejsze miesa (np. drob), zimg wieksza tolerancja na dania ciezkostrawne 14
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MIESO - MIEJSCE ZAKUPU | PREFEROWANA FORMA PODANIA S

MIEJSCE ZAKUPU

Preferowanym miejscem zakupu sa sklepy miesne —
wielu konsumentéw deklaruje, ze chetnie tam dokonuje
zakupu miesa — wieksze zaufanie do sprzedawcow,
jakosci dostepnego towaru, sposobu przechowywania,
rekomendacji sprzedawcy, etc

Wiekszosci zdarza sie jednak kupowa¢ rowniez w
marketach (gtéwnie Lidl, Biedronka) — markety
pojawiajg sie w momencie, gdy nie ma czasu na wizyte
w sklepie miesnym, np. ze wzgledu na odlegta
lokalizacje, czy zakupy w pdznych godzinach, po pracy
Pojedyncze osoby kupuja rowniez w sklepach
osiedlowych, czesto rowniez z powodu dogodne;j
lokalizacji

FORMA PODANIA

Preferowana forma (zwlaszcza dla starszych konsumentow)
jest zakup miesa na wage z lady sklepowej (ze wzgledu na

poczucie wyzszej jakosci, swiezosci miesa, a takze dopasowania
wagi do potrzeb klienta - ,kupuje tyle, ile potrzebuje’, itp.),
zwtaszcza, jesli w okolicy dostepny jest lokalny sklep miesny

Bariera bywa koniecznos¢ zakupu porgcji, dostepnych w
marketach w plastikowych pojemnikach ze wzgledu na ich
rozmiar (ale nie dla wszystkich — niektore osoby cenig sobie ilos¢
w pojemnikach jako w sam raz)

Szczegolnym przypadkiem jest mieso z kurczaka, ktore konsumenci
postrzegaja jako niskiej jakosci (masowa produkgja, krotki czas chowu, a
takze antybiotyki, naktuwanie, hormony) — zatem tak wazne jest
korzystanie z zaufanych miejsc zakupu (najbardziej wiarygodne to 15
bezposredni zakup u znajomego hodowcy, czy lokalne sklepy miesne)
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MIEJSCE ZAKUPU | PREFEROWANA FORMA PODANIA - VERBATIMS

(.Ia réznie. Tez Biedronka albo Auchan. | jezZeli chodzi o \
wotowine, to tam sq juz pokrojone takie cienkie sznycle.

Ale tez czesto kupuje jakies takie gotowe mieso na
Takich pakowanych nie kupuje. burgery, dla mnie to jest bardzo wygodne i szybkie do
Czasami prosze, zeby mi pokroili w zrobienia. | tez steki sq w dobrej cenig . '
sklepie na mniejsze kawatki, ale nie Byli uzytkownicy, mtodsi,

zawsze sie zgadzajg. \ Wa rszawy
Obecni uzytkownicy, starsi,

Zalezy ile mam czasu. Jak czasami
wejde do miesnego, a tam kolejka na
10 osob, to ide do supermarketu.

Piotrkéw Trybunalski,

Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkéw Trybunalski

Ja zawsze kupuje mieso w takich ‘j s gy
swoich ulubionych miejscach, gdzie po S
prostu jezdze i kupuje, i wtedy po
prostu kupuje wiekszg ilosc. Gdzies
tam sobie pomroze, zeby mi tak na
przynajmniej 2 tygodnie starczyto.
Byli uzytkownicy, starsi, Radom

ﬁV;dy{ePaC\ZkOWane, wydaje mi \ /k \

Ja tez mam zawsze zapas w
zamrazarce, bo nie mam czasu w
tygodniu robic¢ zakupow.

Byli uzytkownicy, starsi, Radom

sie, ze to mieso w tych lodéwkach W dyskontach nie nalezy kupowac

w supermarketach jest mniej miesa. Nie wiadomo ile czasu ( gdzie to jest
Swieze. Wydaje mi sie, Zze na tych przechowywane. Tylko w firmowych

tackach to jest potozone tq tadng sklepach, sprawdzonych.

strong, a potem sie mozna Obecni uzytkownicy, starsi,
rozczarowac. Warszawa

\ Byli uzytkownicy, starsi, Radony K j 16




ZWYCZAJE ZYWIENIOWE
MIEJSCE ZAKUPU | FORMA PODANIA

MIEJSCE ZAKUPU
P8. Gdzie zdarza sie Panu/i kupowa¢ mieso? Prosze zaznaczy¢ wszystkie miejsca, z P9. A gdzie kupuje Pan/i migso najczesciej? PREFEROWANA
p . N=402
wochpanfikorysta, o (N2 FORMA PODANIA
I Sklep miesny 61% I I Biedronka 19% I P10. W jakiej formie zdarza sie Panu/i kupowac mieso?
l Lidl 59% I . | N=402
________________ | Lidl 14% 24%A Istotni
Kaufland 3% T T T T YRy oA\ Istotnie 9
Auchan 559, Kauflénd 7% czes’c[ej 58%
° Dino 6% wsréd
Carrefgur 22% Delikatesy Centrum 6% kobiet
o,
‘ Dino 21% Stokrotka 5%
o,
Delikatesy Centrum 21% Auchan 4%
Na bazarku/targu 18% Na bazarku/targu 2% Na wage z lady Paczkowane (na
Stokrotka 18% Lewiatan 29 sklepowe;j plastikowych
(o]
i 0 tackach
Lewl\||at:[n 1167; Kupuje bezposrednio u zaufanego... = 2% )
etto (o]
Carrefour 2% iakiei i i i mi ciej
. , . o P11. A w jakiej formie kupuje Pan/i mieso czesciej?
Kupuje bezposrednio u... 10% Netto 1 1% N=402

Sklepy internetowe spozywcze 2%
Top Market = 2%
Inne miegjsca, jakie? 7%

Sklepy internetowe spozywcze 0%
Inne miegjsca, jakie? 2%

* Pod wzgledem miegjsca zakupu, najbardziej powszechna wsrod konsumentow jest Biedronka (68%), sklep miesny
(61%) oraz Lidl (59%). Lidl szczegdlnie popularny wsrod mieszkancdéw duzych miast.

i . L . . . . o . -
nglocznallest}ednak preferenqa w kierunku sklepow miesnych (28% jako najczestsze miejsce zakupu), co za tym B Na wage z lady sklepowej
idzie wybor miesa na wage, a nie paczkowanego.

* Niemniej, pomimo preferencji konsumenci korzystaja rowniez z dyskontéw (34% jako najczestsze miejsce!), gdzie Paczkowane (na
kupujg mieso w formie paczkowanej — markety i dyskonty odpowiadaja na potrzeby oséb zyjacych w pospiechu, p6zno plastikowych tackach) 17

wracajacych z pracy.
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MIESO INDYCZE NA TLE KATEGORII
PENETRACJA SPOZYCIA MIESA W POLSCE — DANE POPULACYJNE

P1. Prosze zaznaczyc, ktére z wymienionych ponizej rodzajow miesa (chodzi nam o mieso, a nie przetwory, typu parowki czy wedliny) kupuje Pan(i) zazwyczaj?
Nie chodzi tu o przypadkowe, jednorazowe spozycie, ale o miesa, ktére zazwyczaj Pan(i) kupuje.

N=1004

Mieso z kurczaka
Mieso wieprzowe
Mieso z indyka
Mieso wotowe
Mieso z kaczki
Mieso cielece
Mieso z krolika
Mieso z gesi
Mieso baranie (baranina)
Mieso z dzika
Mieso z jelenia

Nie kupuje miesa

Penetracja spozycia miesa

82%

69%

P——— 24%

16% *

10%

7%

6%

3%

2%

2%

7%

38%

Mieso z kurczaka jest powszechnie
stosowane przez Polakow (82%),
rowniez czesto siegaja po
wieprzowine (69%). Mieso z
indyka kupuje mniej niz potowa
Polakow. To pokazuje, ze nie
nalezy do mies, ktore mamy w
zwyczaju stosowac w polskiej
kuchni. Az 66% nie ma w
zwyczaju kupowac indyka.

Profil usera miesa indyczego nie
odbiega pod wzgledem wieku
od innych mies, pod wzgledem
pici jest nieco wiecej kobiet
(59%). Posiadanie dzieci nie
wptywa na uzytkowanie miesa.
Wsrdd starszych jest nieco wieksze
spozycie miesa wieprzowego.

Mieso z
indyka

Mieso z
kurczaka

Mieso
wieprzowe

Plec
41%
59%
Kobieta Mezczyzna
45%
55%
Kobieta Mezczyzna
47%
53%
Kobieta Mezczyzna

8%

do 24 lat

11%

do 24 lat

9%

do 24 lat

Wiek

14%

25-34 |at

17%

25-34 lat

14%

25-34 lat

27%

35-49 lat

25%

35-49 lat

24%

35-49 lat

51%

Powyzej 50
lat

48%

Powyzej 50
lat

53%

Powyzej 50
lat
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MIESO INDYCZE NA TLE KATEGORII
CZESTOTLIWOSC PRZYGOTOWYWANIA ROZNYCH RODZAJOW MIES

P12. (...) Jak czesto przygotowywane sg u Pana/i w domu potrawy z miesa: ~~  mm em em mm e omm mm mm e mm mm mm e mm o e e |

Mieso indycze

|

|

osecn userzy NSRRI % |

N=402 zindyka  [HEEEEE S o, 23% —> '

| evuuseery NS 45%

N=366 zkurczaka | HEEEE S o oam2e, Tttt TTTTrT T T T T T T N
N=294  wieprzowe [ oo 4%

N=191 wotowe R 24%

B Raz w tygodniu lub czesciej M 2-3 razy w miesigcu Raz w miesigcu lub rzadziej

Czestotliwos¢ przygotowywania potraw z miesa

= Najczesciej spozywanym miesem, zgodnie z badaniem jakoSciowym, jest mieso z kurczaka —
zdecydowana wiekszos¢ konsumentdéw jada to mieso min. raz w tygodniu (89%!).

» Nieco rzadziej, ale nadal z wysoka czestotliwoscig przyrzadzane jest mieso wieprzowe, mocno kojarzone z
tradycyjna kuchnia polska (77% min. raz w tygodniu).

= Mieso indycze jada sie rzadziej (nieco mniej niz potowa badanych - 47% przygotowuje je raz w
tygodniu). Oznacza to, ze wsrod userow miesa indyczego nie jest ono miesem dominujacym.

= Wotowina jest najrzadziej przyrzgdzanym miesem.
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MIESO INDYCZE NA TLE KATEGORII

ZMIANY W SPOZYCIU MIESA INDYCZEGO — DANE POPULACYJNE*

P2. Zaznaczyt(a) Pan(i), ze wsrod mies, ktore Pan(i) kupuje byto réwniez mieso z indyka. Prosze powiedzie¢, czy nastgpita u Pana(i) jakas zmiana w czestotliwosci

kupowania/spozywania tego rodzaju miesa, w porownaniu do wczesniejszego okresu?
N=446

Zmiana w czestotliwosci spozywania
miesa z indyka

Kupuje/spozywam nawet
wiekszg ilos¢ miesa z - 15%

indyka, niz kiedy$

Kupuje/spozywam
mniejszg ilo$¢ miesa z _ 30%

indyka, niz kiedys

Kupuje/spozywam taka
sama ilo$¢ miesa z 55%
indyka, co kiedys

*Dane z etapu Omnibus. Prezentujg zmiane czestotliwosci w spozyciu indyka wsrod wszystkich Polakow,
ktorzy zadeklarowali stosowanie miesa indyczego w swoich gospodarstwach domowych.

Profil os6b, ktore stosuja mniej
miesa z indyka

389 47%
62% I 0
] 25%
1% 17%
Kobieta Mezczyzna do 24 lat 25-34 |at 35-49 |at PowyzeJ 50
lat

Prawie co trzeci konsument deklaruje, ze kupuje lub spozywa
mniejszg ilos¢ miesa z indyka, niz w przesztosci (30%). Profil
takich osob pod wzgledem wieku nie odbiega znacznie od
struktury populacji, natomiast jest widoczna nadreprezentacja
kobiet (62%) wsrod osob odchodzacych od miesa z indyka.

15% konsumentow deklaruje, ze spozywa obecnie wieksza
ilos¢ miesa indyczego, niz w przesztosci.
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MIESO INDYCZE NA TLE KATEGORII

P5. Prosze zaznaczy¢, ktérez =~ — — — T T T 7T —_—mTmmEmEmEmmm == 2—0/ ———————— |
ponizszych stwierdzen Pana(i) ! Mieso z indyka jest smaczne 61% |
zdaniem pasuja do miesa | Mieso z indyka jest zdrowsze Niz iNNe MIEsa  — — — — 43% |
indyczego? ! Mieso z indyka jest niskokal i mato thust 24% I
L _ _ _ _ Miesozindykajest bogate w biatho _ el 419 _ _ _ _ |

Mieso z indyka jest tatwe do przygotowania et — 399

Mieso z indyka jest lepsze, zdrowsze od miesa z kurczaka

Mieso z indyka jest dobre, zdrowe dla dzieci

Mieso z indyka pasuje do wielu dan, ktére jem/ przygotowuje na co dzien
Mieso z indyka jest zrodtem wielu witamin oraz mineratow

Mieso z indyka ma odpowiednig konsystencje

Mieso z indyka jest aromatyczne

Mieso z indyka jest tanie

Non-userzy miesa z indyka

M Userzy miesa z indyka

: Mieso z indyka jest drogie

: Mieso z indyka nie pasuje do wielu dan, ktére jem na co dzien

Mieso z indyka nie dostarcza zbyt wielu substancji odzywczych
Mieso z indyka jest zbyt suche
Mieso z indyka jest twarde

Mieso z indyka jest wymagajace w przygotowaniu, nie mam pomystu na danie z...

Migso z indyka jest mdte i nudne w smaku

Mieso z indyka jest gumowate

24%
24%

Skojarzenia zwigzane z miesem
indyczym nieco roznia sie w
przypadku oséb spozywajacych to
mieso i non-userow. Naturalne, ze
userzy sa w stanie przypisa¢ znacznie
wiecej cech.

Dla useréw miesa indyczego gtéwnym
skojarzeniem jest dobry smak (61%).
Jest takze wysoka Swiadomos¢ nt.
walorow zdrowotnych — niskiej
kalorycznosci, wysokiej zawartosci
biatka - to cechy wskazywane réwniez
powszechnie wsrod non-userow,
jednak ich swiadomos¢ jest nieco
nizsza w tej grupie.

Wsrod barier najwiekszym
wyzwaniem jest cena, wskazywana
zardbwno przez userow, jak i non-
userow, a takze ograniczone
wykorzystanie indyka na co dzien -
brak dopasowania do stylu zycia i
diety.

Dodatkowo non-userzy wskazuja na
kwestie zwigzane ze smakiem, sucha
konsystencja i trudnosciami w
przygotowaniu.

Non-userzy miesa z indyka

B Userzy miesa z indyka

*Dane z etapu Omnibus. Pokazujg perspektywe

0s06b stosujgcych mieso indycze (niezaleznie od
czestotliwosci spozycia) vs 0s6b, ktore w ogdle nie
spozywajq tego rodzaju miesa (non-userzy) 22
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POROWNANIE RODZAJOW MIESA

ASOCJACIE

ASOCJACIJE

Mieso z indyka

Zdrowie — przy hodowli indyka
mniej korzysta sie z
antybiotykow i chemii

Delikatnos¢ — mieso
lekkostrawne, chude,
nieobcigzajace, a takze
delikatne w smaku

Odswietny czas/ uroczystos¢
— mieso szlachetne,
wymagajgce poswiecenia
wiecej czasu na przygotowanie,
przez co przygotowywane tylko
na szczegolne okazje. Rowniez
skojarzenia ze Swietem
Dziekczynienia w Stanach
Zjednoczonych.

AR

’ ‘Mieso z kurczaka

Codzienny / powszechny /
szybki — zawsze tatwo dostepny
i szybki w przygotowaniu.

Fast food - negatywne
skojarzenie, ze wzgledow
zdrowotnych, ale popularny i
lubiany przez dzieci
(nuggetsy).

Niezdrowy — masowa
produkcja, zwierzeta hodowane
w ztych warunkach, antybiotyki
W paszy przyspieszajace wzrost
zwierzat.

Y

.
7,
%, ﬁ
€,
“Romoc )

® Mieso wieprzowe

Tradycyjne, znane, zaufane
— wiele potraw gotowanych
od pokolen, kojarzacych sie z
domem.

Roéznorodnos¢, bogactwo
elementéw — mozliwosc¢
przygotowania wielu potraw
oraz uzycia wielu czesci
miesa.

Tluste, ciezkostrawne — nie
do konhca zdrowe

=
ATENA
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POROWNANIE RODZAJOW MIESA
ASOCJACIJE - VERBATIMS

Mieso z indyka

(Dieta. ChodZzi o to, zZe jest miesem chudym, nie
ttustym. W zwigzku z tym ma duzo witamin. Jeszcze
oprocz tego mozna powiedziec, ze jest mniej
kaloryczne.

\_ Byli uzytkownicy, starsi, Radom

/” Nie da sie mu dac tyle antybiotykow, bo on szybciej )
wysycha i robi sie czerwony. | to widac, ze jest swiezy.
W poréwnaniu z kurczakiem to jest niebo, a ziemia.

Byli uzytkownicy, mtodsi,
\_ Warszawa )

Ja to pamietam jak byty dzieci mate, to jakos nie \
styszatam o indyku, szukatam cieleciny. Nie pamietam,
zZeby tak dostepny byt ten indyk. W zwigzku z tym,
ten indyk jak sie pojawit to wydawat mi sie taki
szlachetny. Duze te porcje, jeszcze to swieto w Stanach.
Ale teraz sie zrobit bardziej dostepny niz kiedys.

Byli uzytkownicy, starsi, Radomj

ASOCJACIJE

ME

} . .
. « Mieso z kurczaka .

Codzienne obiad szybki, dla ludzi
ktorzy pracujg. Mozna mnéstwo
rzeczy wymysli¢ z kurczaka.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

Mi sie kojarzy z miesem ztej jakosci.
Bo cena jest tak niska, ze ten proces
produkgji jest tak na minimum, zeby
Jjak najszybciej sie po prostu do
sprzedazy nadawaty.

4 . .
Stereotypowo mieso czerwone jest

\ Byli uzytkownicy, starsi, Radomj

Smak ma indyk intensywniejszy, smak kurczaka jest dla mnie bardziej neutralny.
Kurczaka jest tatwiej uzyc do wielu potraw, poniewaz ten smak tatwiej jest ukryc i
mozna go przyrzqdzic po chinsku, czy w jakiejs panierce, a ten smak indyka,

przynajmniej dla mnie, przebija.

Byli uzytkownicy, mtodsi,
Warszawa

Y

/=
P ATENA

Mieso wieprzowe

~

Bardzo dobre, wszystko z tego
zrobisz. Dla kazdego kto jakos
przesadnie nie dba o zdrowie i o
diety. Ten zapach i ten smak. Po
prostu pychota.

Byli uzytkownicy, starsi, Radom

\

kojarzone z miesem dla facetdw.
Byli uzytkownicy, mtodsi,
Warszawa )

~

-

[Niezdro we, najbardziej
ciezkostrawne. Ale na weselach
pierwsze co to sie idzie do wiejskiego
stotu.

\_ Byli uzytkownicy, starsi, Radom Y,
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POROWNANIE RODZAJOW MIESA
PRZEWAGI, MOCNE STRONY

PRZEWAGI

Mieso z indyka

Delikatne — przez co
bezpieczne dla dzieci i osob
starszych.

Lekkostrawne/ chude mieso,
niska zawartos¢ ttuszczu

Zdrowe - ,nie ma tylu
antybiotykéw” — przewaga w
poréwnaniu do kurczaka

Wysoka zawartos¢ biatka -
zaleta zwtaszcza dla osob
dbajacych o swoja sylwetke,
uprawiajacych sport
Polecane przez lekarzy i
dietetykow

Dla niektorych: lepsza
konsystencja i smak niz w
kurczaku

Mieso z kurczaka

Wysoka dostepnos¢ — jest

dostepny zawsze i w kazdym
sklepie — zarowno miesnym,
jak i popularnych marketach

Dobry smak - lubi go
wiekszos¢ domownikéw, w tym
dzieci

Atrakcyjna cena — przez
wiekszos¢ uznawany za
najtansze mieso, czesto
kupowany w regularnie
pojawiajacych sie promocjach

Szybkie i tatwe w
przygotowaniu — przez co
wygodny w uzyciu do
codziennych obiadow
Uniwersalne — pasuje do wielu

potraw, z réznych kuchni
Swiata

s 2=

- <
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Mieso wieprzowe

Smak — bardziej wyrazisty,
wyczuwalny

Tradycyjne, mocno
zakorzenione w kulturze
polskiej — mieso kojarzone z
domem rodzinnym. Potrawy z
wykorzystaniem miesa
wieprzowego gotowane od
pokolen - znajomosc¢ wielu
przepisow.

Roéznorodnos¢ elementow -
mozliwos¢ przygotowania
wielu potraw oraz uzycia
wielu czesci miesa.

Sycace — zwtaszcza w zime,
jest miesem, ktore dostarcza
duzo energii

Bogate w witaminy z grupy
B 26



POROWNANIE RODZAJOW MIESA
PRZEWAGI, MOCNE STRONY

15

PRZEWAGI

Mieso z indyka

Nie jest ttuste. No na pewno jest
zdrowsze. Wiadomo, ze nie damy
choremu wieprzowiny ttustej. Indyk
Jest taki bardziej lekkostrawny.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkow Trybunalski

Bardziej zdrowy, zaktadam, ze nie
Jest sztucznie pedzony. Indyka
polecajg zawsze dzieciom.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

Przede wszystkim to, ze jest chudym
miesem, no i smak ktory dobrze sie
komponuje z warzywami. Na stodko i
na ostro.

Byli uzytkownicy, starsi, Radom

Mieso z kurczaka

/Ja uwielbiam kurczaka i wszyscy u\
mnie w domu, tez uwielbiajq
kurczaka. Ma wszystkie zalety:

tatwo dostepny, cena nie za wysoka,
szybko sie gotuje ( jest swietny jako
baza do wielu zup. Ja uwazam, ze
kurczak jest dla kazdego, w kazdej

postaci.

\ Byli uzytkownicy, starsi, Radony

éa Szybko sie piecze i gotuje, po pracy )
dobre na szybko.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkow Trybunalski

N J
~

/Jest smaczniejszy, szybko mozna

zrobic te dania, ktére sg smaczne bez

Jjakiegos wiekszego doprawiania.
Obecni uzytkownicy, starsi,

\_ Warszawa )

Byli uzytkownicy, mtodsi,
k Wa rszawy

Y

“
2\
%
N
“en ROMOC

Mieso wieprzowe

Wieprzowina ma ogromngq zalete takg, \
ze ma kompleks tych witamin B. | np.
kurczak nie ma tych witamin B12, B6. |

to jest tez dobre na stres. | wtasnie
wszystkie witaminy B, sg tylko w miesie
czerwonym, czyli w wieprzowinie i
wotowinie.

W sezonie zimowym energetycznie
Jest lepiej jak zjemy ttusciey.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

Za smak — ostrzejszy/ bardziej
wyrazisty niz indyk. Czuje sie zapach
przy gotowaniu.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkow Trybunalski

=
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POROWNANIE RODZAJOW MIESA

OBAWY, St ABOSC]

e

OBAWY/
StABOSCI

Mieso z indyka

Sprzedawany w duzych porcjach -
problem dla osob, ktére mieszkajg same
lub gotuja dla matej rodziny. Nie chca
mrozic takich ilosci miesa, a nie sg w
stanie ich zjes¢ przy jednorazowym
positku.

Specyficzny smak — opisywany jako
mdly, specyficzny, mato wyrazisty, dla
niektorych — stodkawy, dla niektorych —
zbyt mocno narzuca smak potrawy.

Wysoka cena — uznawany za najdrozszy
rodzaj miesa, czes¢ respondentow
przyznata, ze ich budzet domowy nie
pozwala na zbyt czeste kupowanie
indyka.

Trudnosci w przygotowaniu — wymaga
wiecej uwagi i czasu, a takze pomystow
na positki — konsumenci nie znaja
przepisdw na proste dania z indyka.

Mieso z kurczaka

Niezdrowe — hormony
wzrostu | antybiotyki
dodawane do paszy wptywaja
na jakos¢ miesa.

Wykluczane z diety przez
lekarzy - wielu lekarzy zaleca
zmniejszenie ilosci spozywania
kurczaka przy pojawieniu sie
problemow ze zdrowiem,
szczegolnie u dzieci.

Niska jakos¢ miesa - niska
jakos¢ chowu, masowosc¢
produkcji — duza ilos¢
hodowli, zwierzeta dojrzewaja
w ztych warunkach.

4
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Mieso wieprzowe

Thuste

Niezdrowe - szczegdlnie dla
0sbéb z problemami z
cholesterolem

Ciezkostrawne — moze Zle
wptywac na samopoczucie

Chow trzody chlewnej -
jakos¢ hodowli rowniez
wzbudza watpliwosci, choc
duzo mniejsze niz w
przypadku kurczaka. Powstaja
pewne obawy przed jakoscia
paszy podawanej zwierzetom,
co przektada sie na jakos¢
miesa.

No
Co
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Mieso z indyka Mieso z kurczaka Mieso wieprzowe

/Duz'e porgcje. Jak kupie takie wielkie porcje, to musze sobie je \
podzielic i czes¢ zamrozic, a po co zamrazac jak moge sobie

kupic swieze. A catej piersi sie nie zrobi dla 2/3 0séb, bo to / . \
potem caty tydzien bedzie trzeba jesc. Dlatego to mieso z Nlezf"j owe. Ten kurczak zbyt szybko
indyka takie bardziej imprezowe, jak sie dla wiekszej ilosci rosnie i jest nafaszerowany réznymi Tluste. Ja w smaku czesto wyczuwam
ludzi gotuje. antybiotykami. Wspomagany jakimis wtasnie taki posmak ttuszczu w miesie.
l Obecni uzytkownicy, starsi, paszamt speqalnymf. ) ] Byli uzytkownicy, mtodsi,
k Piotrkow Trybunalsky Obecni uzytkownicy, starsi, Warszawa
\_ Piotrkow Trybunalski/

Indyka bardzo tatwo mozna przesuszyc¢ i jak juz przesuszysz
indyka to jest duzy problem. A z kurczakiem mozna to ukryc.

Dzieci duzo jedzq i szybko dojrzewajq. Nie jest pro-zdrowotne. Mniej zdrowe.

Byli uzytkownicy, mtodsi, Negatywnie wptywa na zbyt Byli uzytkownicy, mtodsi,
o BAWY / Warszawa gwattowny wzrost mtodych osob. Warszawa
P Obecni uzytkownicy, starsi,
SI’_ABOSC' Jezeli chodzi o ceny to sie mega Czas. Musimy sie skupic Piotrkow Trybunalski
zblizajg (kurczak z indykiem) Jak indyka robimy, a
tylko, ze jest jeden problem. Na kurczaka to wrzuctszpo .
kurczaka zawsze rzucq pr os_tu, nawet jak przypalisz Stabo hodowany w Polsce. Jakies . Cholesterol rosnie. No ( na pewno
promocgje. fo zjesz. hormony vv.zrqstu.. Tr:zeba kupowac dtuzej sie gotuje niz kurczak.
o ' _ te kurczaki z jakichs sprawdzonych Obecni uzvtkownicy. starsi
Byli uzytkownicy, mtodsi, Byli uzytkownicy, miodsi, miejsc. AP Aty
Warszawa Warszawa Byli uzytkownicy, mtodsi, y
Warszawa

Nie kupuje tak czesto bo jestem juz emerytkq,
takze cena dla mnie gra duzq role.
Obecni uzytkownicy, starsi, 29
Piotrkéw Trybunalski



POROWNANIE RODZAJOW MIESA

PERSONA

DLA KOGO?

Mieso z indyka

Osoby dbajace o
zdrowie, diete, a takze
aktywnos¢ fizyczna,
swiadome walorow
zdrowotnych indyka

Dzieci — mieso indyka jako
zdrowe, lekkostrawne,
bezpieczne dla wrazliwego
uktadu trawiennego
dziecka

Osoby starsze, na diecie,
po zabiegach —
ograniczajace spozycie
ttuszczu

Mieso z kurczaka

Dzieci - mimo negatywnych
konotacji, smaczne, dzieci
chetnie je jedza

Dla kazdego, na réznych
poziomach zaawansowania w
gotowaniu — fatwe w
przygotowaniu, uniwersalne,
pasujace do wielu potraw

Y

.
7,
%, ﬁ
€,
“Romoc )

Mieso wieprzowe

Mitosnicy polskiej kuchni

Mezczyzni (na poziomie
skojarzenia, ale kobiety rowniez
cenig je za smak)

NIE DLA: os6b starszych,
schorowanych (ciezkostrawne,
ttuste, wptywa na wage,
podnosi cholesterol) — stad
osoby starsze starajg sie
ograniczyc¢ jego spozycie, ale
nie rezygnujg catkowicie ze
wzgledu na walory smakowe

=
ATENA

30



POROWNANIE RODZAJOW MIESA
PERSONA - VERBATIMS

Mieso z indyka Mieso z kurczaka

(" Zawsze traktowatam indyka jako delikatniejsze I
mieso. Dla dzieci i dla osob takich

schorowanych. Przynajmniej ja sie tak Dla zapracowanych, zeby na szybko
sugerowatam w swoich zasadach zywieniowych, po pracy cos przygotowac. Ale tez dla
Jjezeli chodzi o dzieci. dzieci, mimo, ze niezdrowe, mamy
\_ Byli uzytkownicy, starsi, Radom / pewnosc, ze je zjedzq. ‘ ‘
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkéw Trybunalski

J

Dla chorych, bo jest delikatne i zdrowsze. Nie K
Jest ttuste. No na pewno jest zdrowsze. Wiadomo,
Ze nie damy choremu wieprzowiny ttustej. Indyk
) Jest taki bardziej lekkostrawny [ wtasnie dlatego
DLA KOGO? Jest zlecany dla chorych czy dla dzieciakow.
Obecni uzytkownicy, starsi,

/ Dla mezczyzn, ktorzy dbajq o swojq
muskulature. Kojarzy mi sie z
Piotrkéw Trybunalski sitownigq i biatkiem. Wiem, ze np.
k j piers z kurczaka ma duzo wiecej biatka
niz udko.

Y

!’
o(/
“en ROMOC

Mieso wieprzowe

4 )

Dla osob pracujqcych fizycznie, bo
oni potrzebujq energii i kalorii.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkéw Trybunalski

Byli uzytkownicy, mtodsi,

Warszawa
Mi sie kojarzy ze sportem. Z osobami K j

aktywnymi. Zawiera duzo biatka wiec powoduje u
tych sportowcow szybszy rozwdj masy miesniowe.
Byli uzytkownicy, starsi, Radom

\_ J

Ja nie daje swojemu wnukowi. Jego
zotgdek nie jest przystosowany do
takiego ciezkiego miesa. On nie zje
kotleta z miesa wieprzowego.
Obecni uzytkownicy, starsi,
\_

Warszawa

=
ATENA
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POROWNANIE RODZAJOW MIESA

WIZERUNEK POSZCZEGOLNYCH RODZAJOW MIESA

P19. Prosze zaznaczy¢, z jakim rodzajem lub rodzajami miesa kojarzy sie Panu/i zdanie: (top 10 wskazan dla kazdego rodzaju miesa)

N=402

_ ), ]

;. .Y

Yom ATE
%e@pemwﬁ RESEARCH & CO

KLUCZOWE SKOJARZENIA ZWIAZANE Z POSZCZEGOLNYMI RODZAJAMI MIESA:

Indyk

Jest dobre, zdrowe dla
dzieci

Jest niskokaloryczne i
mato tluste
Jest bogate w biatko

Jest zdrowe

Jest lekkostrawne
Jest smaczne

Jest dietetyczne
Jest dobrej jakosci

Jest zrodtem wielu witamin
oraz mineratow

Jest tatwe do
przygotowania

83%

83%

83%
82%
82%
80%
80%
7%

77%

72%

Kurczak

Jest tatwe do
przygotowania

Pasuje do wielu dan, ktére
jem/ przygotowuje na co
dzien

Jest smaczne

Mieso uniwersalne,
wykorzystywane w wielu
kuchniach swiata

Jest bogate w biatko

Ma odpowiednia
konsystencje

Mieso charakterystyczne dla
tradycyjnej kuchni polskiej
Jest lekkostrawne

Jest niskokaloryczne i mato
ttuste

Jest w dobrej cenie

84%

80%

/8%

75%

/1%
66%

65%
64%
61%
60%

Wieprzowina

Mieso charakterystyczne
dla tradycyjnej kuchni
polskiej

Jest smaczne

Pasuje do wielu dan, ktoére
jem/ przygotowuje na co
dzien

Ma odpowiednia
konsystencje

Jest tatwe do
przygotowania

Mieso uniwersalne,
wykorzystywane w wielu
kuchniach swiata

Jest zawsze Swieze (mam
pewnos¢, ze mieso dostepne
w sklepach jest Swieze, zdatne
do spozycia)

Jest dobrej jakosci

Jest aromatyczne

Jest bogate w biatko

76%

72%

68%

60%

56%

52%

51%

46%
45%
43%

Wotowina

Jest smaczne

Jest dobrej jakosci

Jest aromatyczne

Ma odpowiednia
konsystencje

Jest bogate w biatko

Jest zrodtem wielu witamin
oraz mineratow

Jest zdrowe

Mieso charakterystyczne dla
tradycyjnej kuchni polskiej
Mieso uniwersalne,
wykorzystywane w wielu
kuchniach swiata

Jest zawsze Swieze (mam

SULTING

77%
61%
56%

56%
54%
53%
50%
49%

48%

pewnos¢, ze mieso dostepne w 46%

sklepach jest Swieze, zdatne
do spozycia)
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Szacowane ceny (za kg) poszczegolnych elementow na podstawie badania

jakosciowego:
Filet z piersi Filet z piersi Schab
Ok. 30zt Ok. 20-25z4 25-27z
Udziec Udziec Karkowka
Ok. 25zt 10-15zt 25-28zt

Sznycel — pojedyncze osoby w badaniu wiedziaty o dostepnosci gotowych
kawatkow na sznycle.
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KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA -
POGLEBIONA ANALIZA ZJAWISKA



KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
TtO KULTUROWE

N\

- AT

RESEARCH & CONSULTING

ot
o

)
“PRopoc

Mieso z indyka nie jest zakorzenione w kulturze i tradycji polskiej — nie jest spontanicznie kojarzone z kuchnia
staropolska, stad tez problem z wykorzystaniem go na co dzien, w daniach, ktore sg przyrzadzane zwyczajowo,
z nawyku

\

Brak konotacji z konkretnymi daniami - konsumenci majg problem ze wskazaniem dan kojarzacych sie
stricte z migsem indyczym, oprocz amerykanskiego thanksgiving i piersi z indyka. Ma to zwigzek réwniez ze
specyficznym smakiem miesa indyczego, ktére ,trzeba polubic¢”.

Dodatkowo, mieso z indyka kojarzy sie z dluzszym czasem przygotowania i potrzeba wiozenia
wysitku w jego przyrzadzenie, zatem nie jest naturalnym wyborem do codziennych, szybkich obiadow.

Zycie w pedzie mocno definiuje potrzeby konsumentéw zwiazane z miesem - inaczej definiowany jest
ten ped w Warszawie, inaczej w Piotrkowie, czy Radomiu (inne godziny i tryb pracy), ale czas jest jednym z
wazniejszych czynnikéw decydujacych o wyborze konkretnego dania (a w efekcie rodzaju miesa).

Z powyzszych czynnikow wynika, ze osiagniecie wzrostu poziomu konsumpcji miesa indyczego moze
wymagac edukacji i wypracowania zmian bioracych pod uwage aspekty spoteczne i kulturowe, z ktérymi
spozycie miesa jest silnie powigzane.
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KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
TYPOLOGIA UZYTKOWNIKOW MIESA Z INDYKA

Klasyfikacja konsumentow w zakresie spozywania miesa z indyka zalezy od postawy wzgledem niego
i Swiadomosci jego waloréw, niekoniecznie od czestotliwosci zakupu, czy przyrzadzania.

W badaniu jakosciowym najbardziej liczna
grupa

Wykorzystuja mieso z indyka w swojej diecie,
alé z mniejsza czestotliwoscia niz inne
rodzaje miesa - 1-2 razy w miesiacu, _
melgtorzx rzadziej, ale jest obecne w ich
positkac

Mieso z indyka w ich poczuciu jest trudne
wymagajace w przygotowaniu — potrzeba
czasu I pomystu, porcje sg duze i drogie

Sie?aja po mieso indycze gtéwnie ze wzgledu na
walory zdrowotne, niektorzy réwniez
smakowe.

Ale w innych rodzajach miesa widzg szersze
zastosowanie, 1atwosc przygotowania, nizszg
cene i wiekszos¢ — lepszy smak.

USERZY

Grupa mniej liczna, a jednoczesnie
najbardziej swiadoma w zakresie walorow
miesa z indyka i zdrowego odzywania

Indyk stanowi duza czes¢ spozywanego
miesa (u niektorych nawet wiekszosc),
pojedyncze osoby w badaniu deklaruja
catkowity switch na mieso indycze

Cenig go przede wszystkim za walory
zdrowotne, ale rowniez podkreslaja
wartosc jego smaku

Walory zdrowotne i smakowe przewazaja

nad barierami w przygotowaniu —
znajdujg wiele zastosowan dla migsa
indyczego i nie czujg sie nim ograniczeni

BYLI

USERZY

Catkowicie zaprzestali spozycia miesa
indyczego lub siegaja po nie sporadycznie

Dla tych konsumentow bariery przewazaja
nad potencjalnymi wartosciami miesa
indyczego

Mato atrakcyjny, mdty smak i sucha
konsystencja, to gtéwna bariera
stosowania, ale tez brak czasu na
przygotowanie, zbyt duze porcje, wysoka
cena sprawiaja, ze nie wpisuje sie w ich
styl zycia i diete 36




KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
INDYK VS. INNE RODZAJE MIES — REGULARNY ZAKUP

P3. Prosze zaznaczy¢, ktdre z wymienionych ponizej rodzajow miesa (chodzi nam o mieso, a nie P4. A ktdére z wymienionych ponizej rodzajéw miesa (chodzi nam o migso, a nie przetwory, typu
przetwory, typu paréwki czy wedliny) kupit/a Pan/i kiedykolwiek w przesztosci? paréwki czy wedliny) kupuje Pan/i zazwyczaj (obecnie), regularnie do domu?
N=402 N=402
ZAKUPY KIEDYKOLWIEK REGULARNE ZAKUPY
Mieso z indyka NI 100% Mieso z indyka I S/ %
Mieso z kurczaka I 07 % Mieso z kurczaka NN 01%
Mieso wieprzowe I O 1% Mieso wieprzowe NN 3%

Mieso wotowe

Mieso z kaczki

Mieso cielece

Mieso z krolika

Mieso z gesi

Mieso baranie (baranina)
Mieso z dzika

Mieso z jelenia

I 34% :> Mieso wotowe I /3%

I /4% Mieso z kaczki N 24%

I 5 7% Mieso cielece M 14%
I /5% Mieso z krolika 1 8%
[ VDA Mieso zgesi Il 7%
I 009% Mieso baranie (baranina) W 4%
I °5% Mieso z dzika 0 2%
N 12% Mieso z jelenia | 1%
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KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
SCHEMATY UZYTKOWANIA, CEPs

P20. Co zachecito Pana/Panig, zeby zaczaé spozywaé mieso z indyka? Skad dowiedziat/a sie Pan/io

P13. Od jak dawna kupuje Pan/i mieso z indyka? jego walorach?
N=393 N=402
ZYNNIKI ZACHECA E DO ZAKUP
OD KIEDY KUPOWANE ¢ CHECAJACE DO ZAKUPU
Jadalismy je juz w moim domu rodzinnym 45% A
Od miesigca lub krocej | 1% YIE J > Istotnie
Od znajomych 24% czesciej
Od kilku miesiecy B 5%A Istotnie czesciej wsréd rodzicow . wsréd osob
dziecido b 15 W artykutach w Internecie 24% W wieku
Powyzej kilku miesiecy, ale krocej nizrok W 4% W te|ewizyjnych programach ku“narnych 22% 55-65 lat.
Od roku do dwoch Il 9% Od dietetyka 20%
Od lek 0
Powyzej dwodch, ale mniej niz pie¢ lat I 16% erarza 12%
Z mediéw spotecznosciowych 11%
Powyzej pieciu lat NN %Y W reklamach 20,
(0]

Istotnie mniej w
najmiodszej grupie Od dzieci 4%
wiekowej (25-34 lata).
Inne zrodto, jakie? 2%
P17. Kto u Pana/i w domu jada mieso z indyka? . .
N=394 Zadne z powyzszych I 14%

KTO SPOZYWA MIESO Z INDYKA

»  Wejscie w kategorie miesa indyczego w przypadku wiekszosci osob miato

Ja 91% miejsce wiecej niz 5 lat temu (66%), mtode osoby rozpoczynajace zycie na
wiasng reke zaczynajg siegac po mieso indycze pozniej. Zwitaszcza osoby
Moje dzieci 60% starsze (55-65 lat) maja konotacje ze spozywaniem go w przesztosci w domu
rodzinnym.
Moj partner/ka/ maz/zona 73%

» Ciekawym aspektem jest rozpoczynanie konsumpcji miesa indyczego ze
Inne osoby, jakie? 7% wzgledu na dzieci — widoczne jest to rowniez w danych ilosciowych - rodzice
dzieci do 5. r.z. s3 w kategorii od kilku miesiecy (czesciej, niz inne
gospodarstwa domowe). 38
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CEPs — CATEGORY ENTRY POINTS RESEARCH SULTING

Rozpoczynanie konsumpcji miesa indyczego zazwyczaj odbywa sie po zetknieciu z pewnymi zréodtami
informacji — czesto w kontekscie zdrowia. Nie jest to produkt powszechnie, tradycyjnie wykorzystywany w
polskich gospodarstwach, zatem punkty styku sa bardzo waznym bodzcem do trialu.

%)

&

4 N N N N )
LEKARZ/ DIETETYK WSPQMNIENIA YA
wiarygodne i ZNAJOMI DZIEC DZIE:&';SZTnvﬁéggMU INTERNET I TV
przekonujace zrodto . zazwyczaj nastoletnie :
: . iy zaufane zrédto - L, . programy i kanaty
informacji. Spora czesc¢ formaci. ale tez lub dorosta mtodziez gtownie wsrod oséb kulinarne lub tvou
konsumentéw moéwi o . Jl, aie (czesto dziewczeta), starszych, mieso ) € 1UD TPt
A miejsce, w ktorym . AT . Wiem co jem” i Wiem
poleceniu miesa bbuie sie botraw z ktére chcg dbac o linie indycze bywato obecne o kupuie”
indyczego przez lekarza mﬁ <3 i#d cezs o dzieli lub interesuja sie dieta, juz w dziecinstwie, Komunikac'g JféWnie W
lub dietetyka, zwykle w € rzg isa?‘ni’ zdrowiem wptywaja na czesto tez wspomina kontekéc{e \?valoréw
kontekscie problemow od Fc))wiepdziam’i dot innych domownikow sie hodowanie indykow, Ldrowotnvch miesa
zdrowotnych lub ,dla podp otraw ' wprowadzajac do ale nigdy nie byto 0 c);e o €
prawidtowego rozwoju P domowej kuchni indyka dominujgce w kuchni yezeg
dzieci” polskiej 39
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KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
CEPs - VERBATIMS

Mama wdrazata co jakis czas tego indyka, ale\

Ja nigdy nie przepadatam. Ale w momencie
w ktérym pojawity sie problemy
zdrowotne, z podwyzszonym cukrem i
pani doktor doradzita, zeby wyeliminowac
ttuste miesa, to dotozytam tego indyka,
tak bardziej z rozsqdku.

Obecni uzytkownicy, starsi,

\ Wa rszawy

Ja to tak myslatam, ze odchudze \

wszystkich w domu i te piersi piektam. Ale
one takie suche byty i mi zaczeli méwic ,tylko
nie indyk”. No to przestatam, bo na site ich nie
bede odchudzata. Myslatam, Ze jest bardziej
lekkostrawne [ polecane dla osob, ktore chcg
sie troche odchudzic. Takie pro zdrowotne.

Byli uzytkownicy, mtodsi,

\ Wa rszawy

[ Nie przypominam sobie, Zzeby dawniej by{\

w domu. Wiem, ze jakas kolezanka czy
siostra mi polecita tego indyka i od
tego czasu co jakis czas kupuje. Juz od
kilku lat. U tej znajomej chyba
sprobowatam i mi zasmakowato. | teraz
kupuje od czasu do czasu dla odmiany.

Obecni uzytkownicy, starsi,
\ Piotrkow Trybunalsy

Mnie wujek poczestowat, takim
zapiekanym indykiem. | bardzo
mi posmakowat
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkow Trybunalski

Od kiedy moja corka zaczeta mi \
mowic, ze nie chce jesc tego kurczaka
i, ze indyk zdrowszy. | mnie prosita
Zebym jej robita. Bo wczesniej to tylko
na specjalne okazje.
Obecni uzytkownicy, starsi,

Z rozsqdku, zeby byto zdrowiej.
Ale rzadko kupuje, ze wzgledu na
czas przygotowania.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

Piotrkow Trybunalskij

Nie zawsze kupowalismy indyka, ale \
sie przerzucilismy. Ze wzgledow
zdrowotnych. Oboje z zong mamy
problemy z zotgdkiem, wiec to
mieso z indyka jest dla nas lepsze.
Obecni uzytkownicy, starsi,

Wa rszawaj

Kiedys syn byt u lekarza i miat diete
Jjakgs zastosowac, to pani doktor
powiedziata, zeby zastqpic kurczaka
indykiem.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa
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KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
POWODY ZAKUPU MIESA Z INDYKA

Aspekty zdrowotne zwigzane z
dietetycznoscia, wysoka
zawartoscia biatka, czy wysoka
jakoscig miesa, sa szczegolnie
istotne dla oséb starszych (55-65
lat), dla ktérych dbanie o diete jest
wazne.

Zdrowie jest takze bardzo wazne
dla rodzicow matych dzieci (0-5
lat) — ale te wartos¢ doceniaja
takze rodzice dzieci nieco
starszych.

Wiekszos¢ userow indyka
wskazuje takze na smak tego
rodzaju miesa, jednak z badania
jakosciowego wiadomo, ze jest to
zmienna stanowigca spore
wyzwanie i wymagajaca wtozenia
sporo czasu i wysitku w
przygotowanie, by osiagnac
zadowalajacy efekt.

P18. Z jakich powoddéw kupuje Pan/i mieso z indyka? Za co je Pan/i ceni? (Pytanie do 0s6b, ktdre obecnie kupujg mieso

z indyka — niezaleznie od czestotliwosci)
N=394

Powody zakupu miesa z indyka

Jest smaczne

Jest niskokaloryczne i mato ttuste
Jest dobrej jakosci

Jest zdrowsze od miesa z kurczaka
Jest lekkostrawne

Jest bogate w biatko

Jest tatwe do przygotowania

Jest dietetyczne

Jest dobre, zdrowe dla dzieci

Pasuje do wielu dan, ktére jem/...

Jest zrodtem wielu witamin oraz mineratow
Mieso z indyka jest aromatyczne
Mieso z indyka jest w dobrej cenie

Ma odpowiednig konsystencje

Jest zawsze swieze (mam pewnos¢, ze mieso...

Inne, jakie?

58%

46%
45% A Istotnie czesciej wsréd oséb w wieku 55-65 lat.
45%

43%

42% A Istotnie czesciej wsréd oséb w wieku 55-65 lat.

37%
32%A Istotnie czesciej wsréd oséb w wieku 55-65 lat.

30% A [stotnie czesciej wsréd rodzicéw dzieci w wieku 0-5 lat.

30%
27%
18%
17%
14%
13%

1%
41



KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA % -
%@% ﬁ -
ZASTOSOWANIE, POMYSLY ROMOCH RESEARCH & CONSULTING

Wykorzystanie miesa z indyka jest problematyczne dla duzej czesci konsumentow. Z powodu braku
zakorzenienia tego rodzaju miesa w kulturze polskiej, brakuje prostych pomystéw na jego codzienne zastosowanie.

DANIA, W KTORYCH WYKORZYSTUJEMY INDYKA WYKORZYSTYWANE ELEMENTY

= Zupy — deklaratywnie indyk najczesciej wykorzystywany jest w zupach - = Szyja

warto$¢ miesa indyczego jest doceniona w przypadku zup, konsumenci

deklaruja, ze znaczaco wptywa na wyrazisty, wyjatkowy smak potrawy. " Skrzydto

Jest to zaleta, o ktorej wieo?/za rowniez osogy, ktore obecnie spozywaja = Pieré

mniej tego rodzaju miesa, niz w przesztosci. Zupy sg nieco czesciej

przygotowywane przez przedstawicieli starszych grup. » Udziec (rzadziej mieso udowe)
= Kotlety - z fileta lub miesa mielonego z indyka, pojawiajg sie wsrod = Mieso mielone z indyka

0sOb czesciej stosujagcych mieso indycze, ktorzy maja nieco wiecej
pomystOw na jego wykorzystanie

= Pieczenie - rzadziej — na specjalne okaa’e, wymagaja czasu i wysitku, ale
walory smakowe i odswietny charakter dania zachecaja wielu
konsumentow — nie jest to jednak danie przygotowywane na co dzien.

» Makarony / ryze — rzadziej, ze wzgledu na silng alternatywe w postaci
miesa z kurczaka i jego smak bardziej pasujacy do tego typu potraw —
.kurczak nie narzuca swojego smaku, tatwiej go zastosowac w réznych
potrawach” 42



KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
PRZYRZADZANE POTRAWY Z MIESA INDYCZEGO

» Badanie iloSciowe potwierdzito, Ze najczesciej przygotowywane potrawy z miesa indyczego, to rosét i zupy (30% raz w tygodniu lub czesciej) — zgodnie z
deklaracjami z badania jakosciowego jest to najszybsza forma wykorzystania tego rodzaju miesa, niewymagajaca wtozenia wysitku w przygotowanie samego
miesa.

»  Dos$¢ czesto indyk jest wykorzystywany takze do makaronéw, ryzu, czy kaszy - sg to dania przyrzadzane chetnie w ciagu tygodnia, poniewaz sg pozywne,
a jednoczesnie nie wymagaja czasochtonnego przygotowania.

Kotlety a’la schabowy

Pieczony filet z indyka

Satatki

Kotlety mielone

Gulasze / miesa

Pulpety

Pieczone udo z indyka

43

M Raz w tygodniu lub czesciegj M 2-3 razy w miesigcu M Rzadziej



KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
KUPOWANE ELEMENTY MIESA INDYCZEGO, A CENA

P14. Jakie elementy miesa z indyka kupuje Pan/i zazwyczaj? P15. lle ptaci Pan/i zazwyczaj za mieso z indyka?
N=394 N=305
- .. . Szacowana cena kupowanych elementow
Najczesciej kupowane elementy miesa i :
[Srednia w zt/kg]
Piers/filet z piersi  IEEEEEGEGTTE 7 7% Pieré/filet z piersi | 25,40
Mieso mielone (na kotlety) z indyka I /1% Udo/udziec (z koscia) 20,10
UdO/UdZieC (Z kOéC|a) | 34%‘ Mieso udowe (bez koéc|) 22,60
Porcja rosotowa z indyka N 31% Porcja rosotowa z indyka 13,60 reTTrTsT T T s T T |
A Elementy | . |
Skrzydto I ?9% stotnte Mieso mielone (na kotlety) z indyka 20,70 |1 W przypadku.kazdego
i | . czesciej | elementumin.30% |
leso na gulasz I 27 % x)’;’r‘;; ane Sznycel | 24,8001 | konsumentéw nie wie, |
Mieso udowe (bez koéci) NN 5%A wiekowej Mieso na gulasz 2330 | jaka jest jego cena. :
55-65 lat.
Poledwica I 2?% ? Szyja
Sznycel I ?1% Skrzydto
Szyja N 21%A Poledwica
Golonka N 18%A Golonka

Inne, jakie? 1 1%

= Deklaratywnie, najczesciej kupowanym elementem miesa indyczego jest filet z piersi (77%) — jednoczesnie z badania jakosciowego
wiemy, ze rozmiar porgji, a takze sktonnos¢ do suchej konsystencji stanowig spore wyzwanie. Elementy, takie jak: szyja, golonka,
udziec, czy mieso udowe sa bardziej popularne wsrod osob starszych (55-65 lat). 44

» Pod wzgledem ceny, najwyzsza jest wskazywana w przypadku sznycla, poledwicy oraz fileta z piersi.



=
MIESO Z INDYKA %‘? NI
SMAK I KONSYSTENCJA eebf?omoco\ RESEARCH & CONSULTING

= Smak miesa indyczego stanowi spore wyzwanie dla konsumentow. Jest on oczywiscie powigzany ze sposobem
przygotowania miesa, doswiadczeniem w gotowaniu i odpowiednim doprawieniem. Widoczna jest jednak
bezradnosc i brak wystarczajacej wiedzy, jak nalezy przygotowac mieso indycze, by podkresli¢ jego walory.

= Mieso z indyka wymaga umiejetnego doprawienia - stad doceniane sg gotowe mieszanki przypraw do mies

= Konsystencja indyka tez budzi sporo kontrowersji — przez zwolennikow okreslana jako "czysty" rodzaj miesa
(gtadkie, kruche, bez ttustych elementow), przez wiekszosc jednak oceniana jako sucha, trudniejsza do gryzienia,
potaczenia z innymi sktadnikami

NEGATYWNE SKOJARZENIA POZYTYWNE SKOJARZENIA

Wyjatkowy
smak

Dla mnie smak
tego miesa. Jest
takie mdte, bo my
prébowalismy je
przyprawiac réznie
{ podawac corce,
ale ona za kazdym
razem to
wyczuwata i w
koricu zupetnie
odpuscilismy to
mieso.

Byli uzytkownicy,

starsi, Radom

\_ J

Wymaga
umiejetnego
doprawienia

Gtadka,
.Czysta”
konsystencja

Stodki/ zbyt
stodki

Sucha
konsystencja

Mato
wyrazisty
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MIESO Z INDYKA @
ZDROWIE ‘-5

Zdrowie jest zdecydowanie sita miesa indyczego, jego kluczowym wyroznikiem na tle innych mies
szczegolnie vs kurczak i wieprzowina
(w przypadku kurczaka niezdrowy wizerunek wynika ze skojarzeri z hormonami, antybiotykami, naktuwaniem, czyli ogdlng ztg
Jjakoscig miesa zwigzang z masowq produkcjg, a w przypadku wieprzowiny powodem sg konotacje z duzg zawartosciqg ttuszczu,
wptywem na poziom cholesterolu).

WALORY ZDROWOTNE MIESA Z INDYKA:

=
ATENA

* Czes¢ konsumentow jest

ie wplyw? nega?:ywme na Mieso ,dietetyczne”, nisko Skolarzgrfla. ze spo!‘towcaml [ éwiadoma czasu chowu
uktad trawienny, jest kaloryczne osobami ¢wiczacymi - dvka i p i« che
delikatne . . indyka i potrafi zestawi¢ chéw
» Zdrowe, nie wptywa « Jako, ze sportowcy to grupa, kurczat i indykéw
« Jest wartosciowe dla dzieci negatywnie na ukiad kojarzona z dbaniem o . Dobra iakoéé chowu
oraz osob starszych, po krazenia, poziom zdrowie, kondycje fizyczng, J ' .
: .7 .. . e Dy g . hodowla na skale lokalng, nie
zabiegach, na diecie cholesterolu — zatem zywieniem wysokiej jakosci — lobal )
o , tocci iaco ko et 7d] globalna/ masowa wptywa na
Dietetyczne, lekkie wartosciowe mIeso kojarzone jest zdrowo lepsze postrzeganie tego miesa
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MIESO Z INDYKA
CENA | DOSTEPNOSC

o

[e]

CENA

Poziom cenowy stanowi istotna bariere zakupowa.
Spontanicznie mieso z indyka jest postrzegane jako najdrozsze z
szeroko dostegnych mies (W porownaniu z kurczakiem,
wieprzowing). Odbierane jakok bardziej niszowe, na wyjatkowe
okazje.

» Cena jest racjonalnie uzasadniana przez konsumentow

walorami zdrowotnymi, ale zdrowie, mimo iz wazne, nie jest
kluczowa potrzeba w codziennych positkach — smak potrawy,
szybkos¢ przygotowania, dostepnos¢ miesa w sklepie maja
wieksze znaczenie

Duze porcje indyka poteguja myslenie o wysokiej cenie -
koniecznos¢ zakupienia duzej porcji = koniecznosc zaptacenia
wysokiej kwoty za mieso, ktére z zatozenia jest postrzegane jako
drogie, do tego brak mozliwosci wykorzystania jednorazowo
oznacza konieczno$¢ mrozenia (a zatem odbiera walor $wiezego
miesa)

DOSTEPNOSC

Dostepnos¢ rowniez jest problemem.
Indyk to mieso postrzegane jako mniej dostepne w
sklepach, niz np. kurczak, zarébwno pod wzgledem
ilosciowym, jak i wyboru poszczegdlnych elementow.

Ograniczona dostepnos¢ — szczegdlnie w mniegjszych
miejscowosciach ten problem jest spory, indyk
dostepny jest tylko w wybrane dni tygodnia i zwykle w
ograniczonym zakresie.

A skoro jest stabo dostepny, to nie wchodzi w nawyk
myslenia o nim jako miesie do codziennego
zastosowania. Dodatkowo nasila konotacje miesa
odswietnego, skoro trudno dostepnego.
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MIESO Z INDYKA
SWITCHOWANIE | SUBSTYTUCJA

P21. A co gdyby chciat/a Pan/i kupi¢ mieso z indyka, ale w sklepie, z ktérego zazwyczaj Pan/i korzysta,
zabraktoby tego rodzaju miesa?
N=402

I : = Duzym wyzwaniem jest rowniez substytucja
miesa z indyka.

Kupit(a)bym cos innego, bez miesa . 4%
» Dla wiekszosci konsumentow pierwszym

Posztabym/ poszedtbym do innego . substytutem dla miesa indyczego jest mieso z
sklepu w poszukiwaniu indyka M 7 kurczaka (61%) — alternatywne mieso drobiowe,
a zarazem szybciej sie przygotowuje i ma wiecej
Kupit(a)bym inny rodzaj miesa, jaki? | 1% zastosowan.

= (o ciekawe, na drugim miejscu jako zamiennik
pojawia sie ryba (18%) — moze to wynikac z faktu
poszukiwania zdrowych rodzajéw miesa. Wielu
aktualnych useréw indyka stosuje go w swojej
diecie wtasnie z powodu waloréw zdrowotnych.
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MIESO Z INDYKA

BARIERY STOSOWANIA

(3
N
PRopoca

(e

artnerka syna zwrécita nam uwage na
réznice w smaku, miedzy indykiem a
kurg. Gtownie wtasnie jemy mniej ze

wzgledu na smak. Dla mnie to jest za

Ma taki stodkawy posmak, zalezy
kto co lubi, ale dla mnie szatu nie

stodkie mieso. SPECYFICZNY SMAK ma. Ja wole mo.cmtejsze smaki. ‘
\ Byli uzytkownicy, starsi, Radom Obecni uzytkown\;\cly, starsi,
arszawa

n/loim zdaniem to jest kwestia struktury
tego miesa. Dla mnie kurczak jest
delikatniejszy, jest smaczniejszy. Nie
umiem tego wyrazic dlaczego jest
smaczniejszy, po prostu jest
smaczniejszy niz indyk.

\ Byli uzytkownicy, mtodsi,

Warszawa

Wole smak kurczaka, indyk nie jest \
tak dla mnie smaczny, ale jest
zdrowszy. Ten smak indyka jest

N

Mi sie wydaje, Ze jak doprawisz to
kurczak sie tak bardziej dostosowuje
do tego smaku i potrawy, a indyk
tak potrafi przebic.

Ja nie jestem zwolennikiem indyka. On
bardziej mi sie kojarzy swigtecznie,
poniewaz on musi by¢ mocno
przyprawiony. Na co dzieri go nie uzywam,
poniewaz ja nie lubie mdtego miesa. Zeby
byto dobre, musi byc porzgdnie
doprawione.

A

mniej wyrazisty, mdly. Jest ta
roznica odczuwalna.
Obecni uzytkownicy, starsi,

Wa rszawy

Byli uzytkownicy, mtodsi,
Warszawa

Obecni uzytkownicy, starsi,

AN

Warszawa

Kurczak jest jednak tatwy w obrébce. Indyka
mozna tatwo przesuszyc, albo zepsuc

smak.

Byli uzytkownicy, mtodsi,

Indyka bardzo tatwo mozna przesuszyc i
jak juz przesuszysz, to jest duzy
problem. A z kurczakiem mozna to ukryc.
Byli uzytkownicy, mtodsi,
Warszawa

TRUDNOSCI
w

Warszawa

PRZYGOTOWANIU
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MIESO Z INDYKA
BARIERY STOSOWANIA

/Indyka sie nie da kupi¢ w matych
porcjach. To jest problem ktory ja mam, bo
nie mam miejsca w zamrazarce. Ale no
nie ma matych kawatkéw z indyka.

Byli uzytkownicy, mtodsi,

k Warszawa

W czesciach jeszcze cos znajdziesz,
gorzej z catosciq. Tylko przed swietami
sg dostepne.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

Jak ktos kupuje od pan na matych
stoiskach, ktore majg swoje kurki, to
rzadko kiedy majq indyka.

Byli uzytkownicy, starsi, Radom

DOSTEPNOSC

/T o jest prawie 100% réznicy w cenie. No
to dla budzetu domowego jest to spore
obcigzenie. Dlatego wydaje mi sie, ze raz
na jakis czas mozna sobie pozwolic, ale
nie na co dzien.

Obecni uzytkownicy, starsi,

\ Piotrkow Trybunalski

RESEARCH &

“Romoc )

/=
Yo ATE

Duze porgje. Jak kupie taki wielkie porcje, to \
musze sobie podzielic i czes¢ zamrozic, a po co
zamrazac jak moge sobie kupic swieze. A catej
plersi sie nie zrobi dla 2/3 oséb, bo to potem caty
tydzien bedzie trzeba jesc. Dlatego to mieso z

DU Z E PORCJE indyka takie bardziej imprezowe, jak sie dla
wiekszej ilosci ludzi gotuje.

Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkow Trybu nalskl/

W sklepach jest problem z dostepnosciq
patek z indyka. Bo szyje czy skrzydta to lezq.
I ta piers z indyka tez czesto jest, bo to jest
drozsze, wiec ludzie tak tego nie kupujg.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkéw Trybunalski

emerytkq, takze cena dla mnie gra role.
Gotuje raczej na takie obiady jak dzieci
zaprosze, bo mam juz wnuki i one chetniej
to mieso zjedzg, bo jest delikatne.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Piotrkéw Trybunalskij

Nie kupuje tak czesto, bo jestem juz \
CENA

SULTING
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(Ja kojarze indyka tylko ze \
s'wiet!ami?Boz'éVgo N{zrodzem'a z ( fo’zej sie gotuje niz kur C{a/f- By \
dziecinistwa. Ale w sklepach to 2"9‘59{ czasu t;ze:l?a P°5W7C‘C-
Jja nie pamietam, nie byto. baraziej na jakqs tmpreze/
Obecni uzytkownicy, starsi, Swieta, bo jest takie bardziej
Piotrkow Trybunalski szlachetne. ' _
Na indyka trzeba mie¢ czas, N J Obecn;.UZyIEIfOWTnICg, Stalrskly
iotrkéw Trybunalski

a kurczak na szybkosci.
Obecni uzytkownicy, starsi,
Warszawa

SKOJARZENIE - TYLKO NA SPECJALNE OKAZJE

/mrzynajmniej 3 razy w \

tygodniu, a jest ten indyk praktycznie w
. . kazdej zupie. A to pieczenie jakies to
2-3 razy w miesiqcu jemy indyka. tylko swigtecznie i imprezowo.
Zazwyczaj pieczony w weekend, jak Obecni uzytkownicy, starsi
Jest wiecej czasu na przygotowanie. Piotrkéw Tr b’unalski
Obecni uzytkownicy, starsi, \_ y )
Piotrkéw Trybunalski
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KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
POWODY REZYGNACJI LUB OGRANICZENIA SPOZYCIA MIESA Z INDYKA

P28. Zaznaczyt(a) Pan(i), ze wczesniej kupowat(a) Pan(i) mieso indycze, lecz w ciggu ostatnich lat kupuje go
Pan(i) mniej, niz wczesniej lub wcale nie kupuje. Prosze powiedzie(, z czego wynika taka postawa?
N=115

Powody odejscia od miesa z indyka - dlaczego byli userzy odchodzg?

Moja sytuacja finansowa sprawia, ze jestem zmuszony kupowac tansze rodzaje miesa 41% A Istotnie czesciej wsréd mezczyzn |

. Moja rodzina woli mieso z kurczaka/ inne rodzaje miesa, wiec przestaliSmy kupowac mieso z... 21% :
Ograniczam spozywanie miesa, gotuje wiecej potraw bezmiesnych 20%
Nie mam pomystu na wykorzystanie miesa z indyka przy moich preferencjach kulinarnych/ w... 18%

18% » Konsumenci, ktérzy ograniczajg spozywanie

Nie mam dostepu do $wiezego, wysokiej jakosci miesa z indyka w moim miejscu zamieszkania
indyka lub wykluczyty go catkowicie, w

Obawiam sie o wptyw hodowli indykéw na srodowisko, dobrostan zwierzat, etyke spoteczna 14% Znacznej czedci zrobily to z powodéw
Przestat odpowiada¢ mi smak migsa z indyka 10% finansowych (41%) — jak wiemy z badania
Zdecydowatem sie na diete wegetarianska/weganska, lub inng diete, wykluczajgcg spozywanie... 10% J:akoéciowego, percepcja ceny m[esa .
o Ny L : , . R indyczego jest najwyzsza (w porownaniu do
Obawiam sie 0 mozliwos¢ zarazenia sie chorobami przenoszonymi przez indyki, takimi jak na... 8% miesa z kurczaka | wieprzowiny)
Przestata odpowiada¢ mi konsystencja miesa z indyka 7% = Waznym powodem jest takze smak -
Rozwineta sie u mnie alergia, nietolerancja lub wrazliwos¢ na biatko indycze lub inne sktadniki... 6% preferowanie innych rodzajow miesa
Inne powody, jakie? 6% (21%), czy brak pomystu na potrawy z

wykorzystaniem miesa indyczego na co
dzien (18%).



KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA
BARIERY — OCENA OGOLNA

P23. Na ile zgadza sie Pan/i z ponizszymi stwierdzeniami nt. miesa z indyka?
N=402

Mieso z indyka jest drogie

Indyk nie jest powszechnie stosowanym miesem w naszej kulturze
Indyk kojarzy mi sie gtéwnie z daniami na specjalne okazje

Indyka trzeba gotowac dtuzej niz kurczaka czy wieprzowine

Mieso z indyka jest mniej dostepne niz inne rodzaje miesa

|
|
|
|
|
: Indyk nie znajduje zastosowania w kuchni polskiej, tak jak np. wieprzowina
|

Po upieczeniu indyka mieso jest suche
Indyk jest trudniejszy w przygotowaniu niz inne rodzaje miesa
Elementy z indyka sa duze i mam trudnosci z wykorzystaniem ich w kuchni

Przygotowanie indyka jest czasochtonne, a na co dzien szukam rozwigzan na...
Mato korzystam z miesa z indyka, bo w moim rodzinnym domu nie jedlismy...

Mieso z indyka nie pasuje do wielu dan, ktére jem na co dzien
Mieso z indyka pachnie gorzej niz kurczak

Nie mam pomystu na dania z wykorzystaniem indyka

Moja rodzina nie przepada za smakiem migsa z indyka

Indyk jest bez smaku i nie wiem, jak go przyprawic

Nie wiem, jak przygotowa¢ danie z indyka

M Zdecydowanie sie nie zgadzam M Raczej sie nie zgadzam M Trudno powiedzie¢

W Internecie jest duzo mniej przepiséw z wykorzystaniem indyka niz miesa z...

Indyk zazwyczaj sprzedawany jest w duzych porcjach, ktorych nie jestem w...
L Indyk wymaga wtozenia wiecej wysitku w przygotowanie go, niz inne rodzaje...

Mieso z indyka jest uwazane za trudne w przygotowaniu dla mniej...
W kuchni wykorzystuje tylko fileta/piers, bo nie wiem jak wykorzystac inne...

- AT

ot
o

)
“PRopoc

IRy 39% . 15% 9%%
IERgo— 38% 3% 9% 2%

Raczej sie zgadzam M Zdecydowanie sie zgadzam

RESEARCH & CONSULTING

SREDNIA
2% @ 21% @ 28% 34% meogmm | 33
Wm0 24% 0 29% 34% o | 31
%m0 34% 0 19% 30% 2w | 28
A= 28% 2 25% 28% sog | 23
sy 31% 0 21% 28% sy | 2
R 23%  30% 28% moem | 5
Y 28% 0 24% 27% som | 23
PgYgesss 33% 21% 26% 29;' 2,6
gy  31%  24% 25% ‘*JI 2,7
EEpsYgEEN 0 34% 0 m28% oo 23%T T oom 26
el 38% 0 13% 21% By 25
m3%e= 38% @ 28% 19% 2% 26
gy 36% 0 18% 19% 298 24
e < 37% o 20% 19% 29 25
eepeYmss=  37% . 22% 18% 398 25
30 33% 16% 17% 299 23
g  37% . 21% 17% 498 25
IEEEEEPgYeEEmmNS38% Qo 139% 291 22
Iy 40% 8% 13% 2% 22
ISl 3% g% 13% 298 21



KONSUMPCJA MIESA Z INDYKA

BARIERY — WYBOR NAJBARDZIEJ UCIAZLIWYCH

P24. A ktore z tych kwestii sg dla Pana/i najbardziej ucigzliwe? Prosze wybrac 3 najwazniejsze.
N=362

Mieso z indyka jest drogie

Bariery
1
I 359 |
I 1 89% :
Ulturze  EeEE———TR - - - 1

!
I Mieso z indyka jest mniej dostepne niz inne rodzaje miesa
!

Indyka trzeba gotowac dtuzej niz kurczaka czy wieprzowine

Indyk kojarzy mi sie gtdwnie z daniami na specjalne okazje

Po upieczeniu indyka mieso jest suche

W Internecie jest duzo mniej przepisow z wykorzystaniem indyka niz miesa
Indyk wymaga wtozenia wiecej wysitku w przygotowanie go, niz inne

W kuchni wykorzystuje tylko fileta/piers, bo nie wiem jak wykorzystac inne
Indyk nie znajduje zastosowania w kuchni polskiej, tak jak np. wieprzowina
Indyk zazwyczaj sprzedawany jest w duzych porcjach, ktorych nie jestem w
Elementy z indyka sg duze i mam trudnosci z wykorzystaniem ich w kuchni
Indyk jest trudniejszy w przygotowaniu niz inne rodzaje miesa

Mieso z indyka jest uwazane za trudne w przygotowaniu dla mniej

Moja rodzina nie przepada za smakiem miesa z indyka

Mieso z indyka nie pasuje do wielu dan, ktore jem na co dzien
Przygotowanie indyka jest czasochtonne, a na co dzien szukam rozwigzan

Mato korzystam z miesa z indyka, bo w moim rodzinnym domu nie.

Nie wiem, jak przygotowac danie z indyka

Nie mam pomystu na dania z wykorzystaniem indyka
Mieso z indyka pachnie gorzej niz kurczak

Indyk jest bez smaku i nie wiem, jak go przyprawic

memmmmmm——— 13% A /stotnie czesciej wsréd mezczyzn
e 109,
e Y%
... I— 1%
... I—— 0%
... I—— 9%,
EEmm——— 0
... I 0%, A Istotnie czesciej wsréd mezczyzn
I 89,
E——— 7Y,
... I 7Y,
Y
[ IINIA
... . 59,
.. A%
= 3%
= 3%
= 3%

= 2%

Kluczowe bariery
miesa indyczego
wskazywane przez
konsumentow, to:
wysoka cena (35%),
ograniczona
dostepnosc¢ (18%), a
takze brak konotag;ji
kulturowych z
miesem z indyka
(17%).

Problemami, ktore
wymagaja rozwiazania
sg takze te zwigzane z
gotowaniem,
przyrzadzaniem (a co
za tym idzie smakiem,
konsystencjg indyka)
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Brak konotacji kulturowych i brak pomystow na dania z indyka — bezposrednio przektadaja sie na rzadkie
sieganie po mieso indycze

Problematyczne przyrzadzenie — brak wiedzy, jak przygotowac, doprawi¢ mieso oraz wrazenie, ze indyk
wymaga sporego wysitku i czasu

Wysoka cena — w percepcji konsumentow — kluczowa bariera, jedno z drozszych rodzajow miesa
(najdrozsze), uzasadniane racjonalnie walorami zdrowotnymi, ale jednak bariera cenowa wptywa na decyzje
zakupowe

Duze porcje — koniecznos¢ zakupienia duzej ilosci miesa poteguje percepcje i tak wysokiej ceny, a dodatkowo
problem z wykorzystaniem go jednorazowo (koniecznos¢ mrozenia, a to odbiera walor Swiezego miesa)

Kontrowersyjny smak (mdty, nudny) i konsystencja — ma zwigzek z niewiedzg, jak przygotowac mieso
indycze, by byto wyraziste, smaczne, kruche, a nie suche

Ograniczona dostepnosc w sklepach, a takze ograniczony wybor dostepnych elementow - a skoro stabo
dostepny, to nie wchodzi w nawyk myslenia o nim jako miesie do codziennego zastosowania + nasila
konotacje miesa odswietnego.

B¢ SH DS
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Spozycie miesa jest popularnym tematem w mediach, a zarazem mocno kontrowersyjnym. Konsumenci
widza trend przechodzenia na diety weganskie i wegetarianskie, ale sami doceniaja role miesa w diecie.

Poza ogromng wiedzg od znajomych i rodziny, spontanicznie wskazuja na wiele kanatéw i programow,
z ktorych czerpia wiedze o zdrowym odzywianiu, trendach w zywieniu, czy pomystach na ciekawe dania.

Programy o tematyce
zdrowotnej w TV (np. Wiem co
jem/ Wiem co kupuje,
telewizja Sniadaniowa)

Programy kulinarne TV (np.
Sztuka miesa, Doradca smaku)

Artykuty online (charakter
edukacyjny)

’%@ ® _ Kanaty kulinarne SoMe (m.in. g
%  YouTube, TikTok), konta 0 [ Ksigzki kucharskie

% influenceréw, blogi '

LV /9% .!
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KOMUNIKACJA MARKETINGOWA
ZRODEA INFORMACII NT. KULINARNE

P31. Gdzie poszukuje Pan/i informacji nt. gotowania, jedzenia?

N=402

Porady znajomych, rodziny | /3%

Kanaty na YouTube

Programy telewizyjne

Grupy kulinarne na Facebooku

Zadne z powyzszych

Inne, jakie?

I 47%
I 4%
N 32%

B o

10%

Informacje nt. gotowania
konsumenci czerpia najchetniej
od swoich znajomych i rodziny
— lubig wymieniac sie
doswiadczeniami w tym temacie
(48%).

Bardzo popularne s3 tez kanaty
na YouTube (jak Kuchnia Lidla,
Ania gotuje) (47%), a takze
programy telewizyjne (44%).

Prawie 1/3 osdb deklaruje
takze korzystanie z grup
kulinarnych na Facebooku
(32%).

Oznacza to, ze gotowanie i
zywnosc¢ to tematy, na ktore
konsumenci aktywnie

Ksigzki kucharskie, Blogi kulinarne, Instagram, poszukuja wiedzy w wielu
TikTok, Kwestia Smaku, Aniagotuje, Maciej je zrodtach.
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KOMUNIKACJA MARKETINGOWA
CLAIMY KOMUNIKACYJNE — OCENA ILOSCIOWA

P25. Na ile ponizsze informacje zachecajq do spozywania i kupowania miesa z indyka czesciej?

N=402 .,
SREDNIA
Mieso indyka jest lekkostrawne (9%"9%m 46% L e T
Mieso z indyka to zrédto tatwo przyswajalnego przez organizm biatka Q%Y 47% Y ——
Mieso z indyka ma niskg zawartos¢ ttuszczu (PRem 0% 47% I —
Mieso z indyka jest zrodtem witamin (szczegdlnie z witamin z grupy B) oraz. Q%m2% s 46% I, .
Mieso z indyka jest polecane przez dietetykow 128smmzgsmm 43% I ———
Mieso indyka jest delikatne (1% 12% = 48% e e Y
Mieso z indyka ma doskonate walory smakowe (%29 48% R,
Mieso indycze cechuje niska zawartosc ttuszczu, szczegdlnie nasyconych... 193639z 46% Ry,
Indyk zalecany jest przez dietetykow dla oséb dorostych i starszych, ze... (R 3% 47% IR
Mieso indycze cechuje wysoka zawartos¢ biatka, przyczyniajacego sie do. (1%mp5Ysmmm 46% e P
Mieso indyka jest jednym z gatunkdw mies polecanych przez ekspertow z...1 P37 47% IS 4
Indyk to mieso réwniez dla sportowcow (386mm|igysmmm 48% IS g
Mieso z indyka jest nieco drozsze niz kurczak, ale jego walory zdrowotne sa...196% 249w 42% DV 39
Mieso z indyka jest zalecane w poradnikach dla kobiet karmigcych. 1849 28y 41% e 3
Mieso z indyka jest bardzo zréznicowane. Znawcy twierdzg, ze ma az 7 smakow. 137N " 39% NPT 33
Mieso z indyka nie narzuca sie wyrazistym smakiem, dzieki czemu moze.() %% N2 8% 47% DN 33
Okres chowu indyka jest 3x dtuzszy niz kurczaka 0% % S NZ P Y —" 32% NP 37
Indyk jest bardzo wybredny w kwestii odzywiania 2866% Sz g — 31% L Y
Indyk jest bardzo wrazliwy na stres i zte warunki chowu i odzywiania 156%0% | g 31% s 35
B Zdecydowanie nie zacheca Raczej nie zacheca M Trudno powiedzie¢ Raczej zacheca M Zdecydowanie zacheca



KOMUNIKACJA MARKETINGOWA

CLAIMY KOMUNIKACYJNE — WYBOR NAJLEPSZYCH

P26. A ktére informacje zachecajg Pana/nig najbardziej? Prosze wskazac max. 3 najlepsze komunikaty.

N=388
Mieso indyka jest lekkostrawne

Mieso z indyka ma niskg zawartos¢ ttuszczu
[ Mieso indycze cechuje niska zawartosc¢ ttuszczu, szczegdlnie nasyconych kwasow

Mieso z indyka jest zrodtem witamin (szczegdlnie z witamin z grupy B) oraz...

Mieso z indyka to zrédto tatwo przyswajalnego przez organizm biatka
Mieso indyka jest delikatne

Mieso z indyka ma doskonate walory smakowe

Mieso indycze cechuje wysoka zawartos¢ biatka, przyczyniajacego sie do wzrostu...

Indyk zalecany jest przez dietetykdw dla oséb dorostych i starszych, ze wzgledu na...

Mieso z indyka jest polecane przez dietetykow

Mieso indyka jest jednym z gatunkéw mies polecanych przez ekspertow z...

Indyk jest bardzo wybredny w kwestii odzywiania
Mieso z indyka jest bardzo zréznicowane. Znawcy twierdzga, ze ma az 7 smakow.

Indyk jest bardzo wrazliwy na stres i zte warunki chowu i odzywiania

Mieso z indyka jest nieco drozsze niz kurczak, ale jego walory zdrowotne sg wazne dla...

Indyk to mieso réwniez dla sportowcow

Okres chowu indyka jest 3x dtuzszy niz kurczaka

Mieso z indyka nie narzuca sie wyrazistym smakiem, dzieki czemu moze przyja¢ smak...

Mieso z indyka jest zalecane w poradnikach dla kobiet karmiacych.

27%
24%
23%
22%
20% -
17%
15%
14% .
11%
9%
7% .
7%
6%
6%
6% i
5%

Komunikaty ocenione najlepiej to te zwigzane
z walorami zdrowotnymi - lekkostrawnoscia
(37%), niska zawartoscia ttuszczu (27%),
kontekstem cholesterolu (26%).

Dopiero na kolejnych pozycjach pojawiaja sie
komunikaty zwigzane z delikatnoscia i
walorami smakowymi (22% i 20%).

Delikatnos¢, to pojemne pojecie oznaczajace
wysoka jakos¢ miesa, delikatng, przyjemna
konsystencje i smak, a takze brak negatywnego
wptywu na uktad trawienny — mieso lekkie,
delikatne dla zotadka.

Komunikaty zwigzane z chowem, cho¢
przekazuja wazne informacje, wymagaja
edukacji.
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KOMUNIKACJA MARKETINGOWA

CLAIMY KOMUNIKACYJNE — NAJBARDZIEJ POTENCJALtOWE

10.

11.

Mieso indyka jest lekkostrawne

Mieso z indyka ma niska zawartosc ttuszczu

Mieso indycze cechuje niska zawartos¢ tluszczu, szczegolnie
nasyconych kwasow ttuszczowych, co pomaga w utrzymaniu
witasciwego poziomu cholesterolu

Mieso z indyka jest zrodtem witamin (szczegodlnie z witamin z
grupy B) oraz mikroelementow

Mieso z indyka to zrédto tatwo przyswajalnego przez organizm biatka
Mieso indyka jest delikatne
Mieso z indyka ma doskonate walory smakowe

Mieso indycze cechuje wysoka zawartos¢ biatka, przyczyniajacego sie do wzrostu
masy miesniowej oraz utrzymania masy miesniowej i kostnej.

Indyk zalecany jest przez dietetykow dla osob dorostych i starszych, ze wzgledu na
niskg zawartos¢ ttuszczu

Mieso z indyka jest polecane przez dietetykow

Migso indyka jest jednym z gatunkow migs polecanych przez ekspertow z
Narodowego Centrum Edukacji Zywieniowej, osobom stosujagcym diete lekkostrawna
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Odpowiednie dla osoéb starszych, dzieci -
dietetyczne.

bezpieczne, ale tez zdrowe i

Komunikat nawigzuje do zdrowia, a takze lekkosci/ lekkostrawnosci miesa.
Wartosciowe takze dla oséb dbajacych o linie, dla sportowcéw.

Wiasciwy poziom cholesterolu jest bardzo atrakcyjnym benefitem,
szczegolnie dla 0séb starszych — ale sam komunikat oceniany jako bardzo
wazny we wszystkich grupach wiekowych. Jest to takze informacja, ktéra
moze wyrozni¢ mieso indycze, stanowi nowy a jednoczesnie wartosciowy
komunikat dla konsumentow.

Nowa informacja dla konsumentéw, mocno nawigzuje do waloréw
zdrowotnych.

Kojarzy sie z wysoka jakoscig miesa, pozywnoscia

Delikatnos¢ to pojemne pojecie, wartosciowe do wykorzystania w
komunikacji.

Warto komunikowac, ale wymaga wielu dziatan, by uwiarygodni¢ benefit.

Wysoka zawartosc¢ biatka jest pozytywnie odbierana, utrzymanie masy
miesniowej i kostnej moze nieco zawezac grupe docelowg, ale wartosciowe
do komunikacji dla sportowcdw, osob zainteresowanych zdrowiem.

Odwotanie do dietetykdéw zdecydowanie trafione, wiarygodne dla wielu osob.
Buduje obraz miesa wyjatkowo zdrowego.

Centrum Edukacji Zywieniowej moze stanowi¢ warto$ciowe RTB, ale nie jest
wiarygodne dla wszystkich konsumentéw. W odwotaniu do argumentéw
zdrowotnych, zasadny autorytet.
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CLAIMY KOMUNIKACYJNE — KONTROWERSYJNY ODBIOR S Research & consuurivs

12.
14.
17.

13.

15.

16.

18.

19.

Indyk jest bardzo wybredny w kwestii odzywiania
Indyk jest bardzo wrazliwy na stres i zte warunki chowu i odzywiania

Okres chowu indyka jest 3x dtuzszy niz kurczaka

Mieso z indyka jest bardzo zr6znicowane. Znawcy twierdzg, ze ma az 7 smakow.

Mieso z indyka jest nieco drozsze niz kurczak, ale jego walory zdrowotne sg wazne
dla mojej rodziny

Indyk to mieso rowniez dla sportowcéw

Mieso z indyka nie narzuca sie wyrazistym smakiem, dzieki czemu moze przyjac
smak i zapach réznych dodatkow, z jakimi bedzie podany

Mieso z indyka jest zalecane w poradnikach dla kobiet karmigcych.

.y LY 4

/|
iS¢ ATE

>
A
%

Wymagatoby wyjasnienia kontekstu — moze mie¢ potencjat, ale jest
potrzeba edukacji w tym zakresie. Komunikaty zrozumiate dopiero po
przepracowaniu przez grupe. Mowia o lepszej jakosci chowu, paszy —
stawiajg w kontrze do kurczaka i wieprzowiny.

Kontrowersyjne, poniewaz jest generalne poczucie, ze taka liczba smakow
indyka nie jest znana, ze mieso jest ,nudne i mdte” w smaku. Tylko haevy
userzy potrafig znalez¢ wielos¢ smakéw w indyku

Nie do konca trafia do konsumentow — prawdopodobnie z powodu
mniejszego znaczenia potrzeb zwigzanych ze zdrowiem w stosunku do
innych, takich jak cena, dostepnosc¢ (w zestawieniu z miesem z kurczaka)

Odrzuca szczegolnie osoby starsze, ktére nie utozsamiaja sie z tg grupa.
Samo odwotanie do sportowcdw wzbudza pozytywne konotacje ze zdrowa
dietg, ale niekoniecznie rezonuje z szerokim gronem odbiorcow.

Kontrowersyjny komunikat ze wzgledu na polaryzujacy charakter smaku
miesa indyczego. Nie do konca wiarygodny.

Wartosciowy komunikat, ale nie trafia do szerokiej grupy docelowej.
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KOMUNIKACJA MARKETINGOWA
DZIALANIA ZACHECAJACE DO KONSUMPCJI INDYKA

» Dziatania, ktore mogtyby
potencjalnie zwiekszy¢

P27. Jakie dziatania mogtyby sprawi¢, ze zacznie Pan/i kupowac i spozywac mieso z indyka czesciej? konsumpcje miesa indyczego, to
N=402 przede wszystkim atrakcyjniejsza
. . . . . cena (57%) i uswiadomienie
Dziatania zachecajace do konsumpcji miesa z indyka konsumentéw, ze indyk nie musi
___________________________________________ -

. najdrozszym wyborem.
Zblizenie ceny miesa indyczego do np. miesa z kurczaka IEEEEEEEEEEEEEEEEEEE———— 57 | byc najdrozszy ybore

Dostepnos¢ w sklepach mniejszych porcji migsa indyczego (np. pokrojona... IS 33% = Co wigcej, wazne jest
I zapewnienie dostepnosci
Wiekszy dostep do przepiséw, pomystow, jak wykorzysta¢ mieso indycze w... 22% I mniejszych porcji miesa
I indyczego (33%), co sprawi, ze
: bedzie mogto by¢
| wykorzystywane na co dzien w
Wieksza informacja nt. dobrego wptywu indyka na poziom cholesterolu 16% tatwiejszy sposdb (a takze bez

koniecznosci ptacenia wysokiej

Wieksza wiedza nt. waloréw zdrowotnych miesa indyczego 18%

I_Informacja,jak przygotowac mieso indycze szybciej, poswieci¢ mniej czasu... 17%

Mozliwos¢ poznania tatwych sposobdéw przyrzadzenia indyka na szybki... 15% i
o o T ceny, ze wzgledu na duze porcje)
Mozliwos¢ poznania wielu smakdéw miesa indyczego np. podczas... 14% . .
» Potrzebna jest takze wiedza z
Polecenie dietetyka 11%

zakresu przygotowania miesa
Polecenie lekarza 11% oraz pomystow na dania z
wykorzystaniem indyka na
szybko. Pomoze to w

Inne, jakie? B 1% zbudowaniu wizerunku tego
rodzaju miesa jako tatwego do
wykorzystania na co dzien, a tym
samym da szanse czestszego
stosowania.

Edukacja nt. wysokiej zawartosci biatka w miesie z indyka i jakie to daje... 11%
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KOMUNIKACJA MARKETINGOWA
KANALY KOMUNIKACJI, INFLUENCERZY

P29. A gdyby w mediach lub innych miejscach pojawity sie materiaty edukacyjne w zakresie waloréw
miesa z indyka, skad chciat(a)by Pan/i dowiadywac sie o walorach miesa z indyka?
N=402

Kanaty komunikacji

Programy telewizyjne kulinarne NN 45%
Z artykutow internetowych I 44%
Od dietetyka NN ? 8%
Kanaty na YouTube I 27%
Od lekarza I ?6%
Grupy kulinarne na Facebooku I 24% A Istotnie czesciej wsrod
Z reklam I 18% obret
Z prasy N 14%
Instagram I 13% A [stotnie czesciej wsréd
0s0b w wieku 25-44

Tik Tok W 10%A /stotnie czesciej wsréd

/ b w wieku 25-34
Zadne z powyzszych I 11% 0s6b w wieku
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P30. Jakie programy lub znane osoby mogtyby méwi¢ o walorach miesa z indyka tak, by byto to
trafne i wiarygodne Zzrédto?

N=402
Influencerzy, programy
Robert Maktowicz 51%
Karol Okrasa 45%
Program ,Wiem, co jem i wiem, co... 35%A f;gfge czgsciej wirod
Ewa Wachowicz 33%
Magda Gessler 31%
Pascal Brodnicki 23%
Kanat na YouTube — Kuchnia Lidla 21%A [stotnie czesciej wsréd
Program ,Sztuka miesa” 14% oob ek 25751
Tomasz Jakubiak 13%
Inne zrodta, jakie? 6%

= W kanatach komunikacji, ktore mogtyby zacheca¢ do konsumpcji miesa indyczego wysoko wypadaja programy TV kulinarne (45%) oraz
artykuty internetowe (44%) — oba zrédta docierajg do szerokiego grona odbiorcow.

= Cennym zrodtem bytoby réwniez polecenie dietetyka (28%) lub lekarza (26%) — kanaty spojne z wizerunkiem miesa indyczego.

= Social media to must-have w komunikacji, zwtaszcza dla najmtodszych grup wiekowych.

64

» Osoby, ktore maja pozytywny wizerunek dobrze pasujacy do miesa indyczego to Robert Maktowicz (51%) i Karol Okrasa (45%).
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Penetracja kupowania miesa indyczego w Polsce wynosi 44% - mnigj niz potowa Polakow siega po ten rodzaj
miesa. Choc jest to 3. co do popularnosci mieso kupowane w Polsce (1. miejsce kurczak 82%, 2. migjsce
wieprzowina 69%), to wynik pokazuje, ze indyk nie nalezy do mies, ktére mamy w zwyczaju stosowac w polskiej kuchni.

Profil usera miesa indyczego nie odbiega od struktury populacji pod wzgledem wieku, nieznaczng wiekszos¢
uzytkownikow stanowig kobiety (59%).

Blisko 1/3 osdb kupujacych mieso indycze deklaruje, ze obecnie stosuje go mniej niz w przesztosci (30%).

Najpowszechniejszym powodem odchodzenia od miesa indyczego jest sytuacja finansowa (41%), ktora sprawia, ze
konsumenci czesciej decyduja sie na kupno tanszych rodzajow miesa — a indyk spontanicznie kojarzony jest jako jedno
z drozszych mies. Wazng kwestig jest tez kontrowersyjny smak, czy trudnosci w przyrzadzeniu indyka.

21% konsumentow odchodzi od jego stosowania, poniewaz ich rodziny preferuja inne rodzaje miesa. Problemem

jest takze brak pomystow na wykorzystanie miesa indyczego w codziennej diecie.

Czestotliwosc spozywania miesa indyczego jest znacznie nizsza, niz w przypadku popularniejszych mies -
kurczaka i wieprzowiny (odpowiednio 89% i 77% konsumentow spozywa min. raz w tygodniu). W przypadku indyka
jada sie go przewaznie 2-3 razy w miesiacu lub rzadziej (53%).

Wynika to rowniez z faktu, ze mieso indycze kojarzy sie odswietnie, a zatem na wyjatkowe okazje. Ponadto, jest
stabiej dostepne niz inne rodzaje miesa, zwykle sprzedawane w duzych, trudnych w przygotowaniu porcjach.
Dlatego ma on zastosowanie przede wszystkim w zupach (30% raz w tygodniu lub czesciej), ale niektorzy
konsumenci poszukujg alternatyw, by dodawac go takze do makaronodw, kaszy, ryzu, czyli dan szybkich i tatwych

w przygotowaniu — tak, by wples¢ go w diete odpowiadajgca na potrzeby oséb zyjacych w szybkim tempie.

Kluczowymi potrzebami w przygotowaniu positkow sg czas gotowania oraz atrakcyjny smak, a indyk rodzi 66
spore wyzwania w tym zakresie.
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KLUCZOWE PRZEWAGI MIESA INDYCZEGO B s oming

Mieso z indyka

Postrzegane jako zdrowe — zarowno dla dorostych, osob starszych,
jak i dzieci
* Delikatne — bezpieczne, tagodne dla zotadka

* Lekkostrawne/ chude mieso, niska zawartosc ttuszczu, brak
negatywnego wptywu na choroby uktadu krazenia, cholesterol, etc

« O wysokiej zawartosci biatka i witamin z grupy B — potrzebne
kazdemu, ale dodatkowo wartosciowe dla osob uprawiajgcych sport,
dbajgcych o diete, sylwetke

* Polecane przez lekarzy i dietetykow — u dorostych i dzieci
Dodatkowo dla aktualnych userow:
* Dobry smak i lekka, krucha konsystencja -
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BARIERY ZWIAZANE Z MIESEM INDYCZYM

Mieso z indyka
Brak konotacji kulturowych — bezposrednio przektadaja sie na rzadkie sieganie po mieso indycze
— mieso na specjalne okazje

Brak pomystow na dania z indyka i problematyczne przyrzadzenie — brak wiedzy, jak
przygotowac, doprawi¢ mieso oraz wrazenie, ze indyk wymaga sporego wysitku i czasu
Wysoka cena — jedno z drozszych rodzajow miesa (najdrozsze), uzasadniane racjonalnie
walorami zdrowotnymi, ale jednak bariera cenowa wptywa na decyzje zakupowe

Duze porcje — poteguja percepcje i tak wysokiej ceny, a dodatkowo problem z wykorzystaniem go
jednorazowo (koniecznos¢ mrozenia, a to odbiera walor Swiezego miesa)

Kontrowersyjny smak (mdty, nudny) i ,sucha” konsystencja — ma zwigzek z niewiedzg, jak
przygotowac mieso indycze, by byto wyraziste, smaczne, kruche, a nie suche

Ograniczona dostepnosc w sklepach, a takze ograniczony wybor dostepnych elementéw - a
skoro stabo dostepny, to nie wchodzi w nawyk myslenia o nim jako miesie do codziennego
zastosowania + nasila konotacje miesa odswietnego (by¢ moze spowodowana zatamaniem
produkgji)
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Biorgc pod uwage zarowno bariery zwigzane z konsumpcjg miesa indyczego, jak i kluczowe
przewagi tego rodzaju miesa, rekomendujemy oparcie strategii komunikacyjnej
o 2 rownolegte kierunki:

$ \ 4
KOMUNIKACJA OPARTA O BENEFITY KOMUNIKACJA OPARTA O PREZENTOWANIE
RACJONALNE DOSWIADCZEN
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1. Edukacja spoteczenstwa i uswiadamianie walorow zdrowotnych miesa z
indyka, jego przewag nad innymi miesami, w tym nad kurczakiem.
2. Budowanie wizerunku miesa dobrego jakosciowo

BENEFITY RACJONALNE DO WYKORZYSTANIA W KOMUNIKACJI:

v" Mieso indyka jest lekkostrawne

v" Mieso indycze cechuje niska zawartosé ttuszczu, szczegélnie nasyconych kwaséow
tluszczowych, co pomaga w utrzymaniu wtasciwego poziomu cholesterolu

v" Mieso z indyka jest zrédtem witamin (szczegdlnie z witamin z grupy B) oraz
mikroelementow

v" Mieso z indyka to zrédto latwo przyswajalnego przez organizm biatka

v" Mieso indyka jest delikatne

v Indyk zalecany jest przez dietetykow, réwniez dla oséb dorostych i starszych, ze
wzgledu na niskg zawartosc¢ ttuszczu

v Indyk polecany przez lekarzy w diecie dzieci
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WYTYCZNE DO KOMUNIKACJI MARKETINGOWEJ — KIERUNEK SMAK | tATWOSC

PRZYRZADZENIA

=

KIERUNEK:

KOMUNIKACJA OPARTA O PRZEDSTAWIANIE

DOSWIADCZEN: SMAK | tATWOSC
= PRZYRZADZENIA

Promocja i degustacja - stoiska w marketach, sklepach
Eventy potaczone z mozliwoscig testu smaku / poznania ,7 smakow indyka”
Edukacja + warsztaty kulinarne
Dostepnosc przepisow — pomysty na:

1. Wykorzystanie indyka w kuchni polskiej

2. Dania proste, szybkie w przygotowaniu

3. Wykreowanie i popularyzacja charakterystycznych dan z indyka

Pokaz, jak przyrzadzic — jak gotowac mieso z indyka, by smak i konsystencja byty zadowalajgce — na
zywo lub za pomoca kanatow online

Wspotpraca ze szkotami branzowymi — edukowanie o walorach miesa indyczego, kursy z zakresu
przygotowania (budowanie wizerunku miesa indyczego wsrod przysztych restauratorow)

¥

Budowanie swiadomosci indyka jako miesa na ré6zne okazje

+ pokazanie walorow smakowych + mozliwosci zastosowania 71
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Kluczowe kanaty komunikacji dla obu kierunkow:

Y Internet: Grupy facebookowe,
# , Kanaty na YouTube (np.
— Kuchnia Lidla)

TV: Programy o tematyce
zdrowotno-kulinarnej (inspiracja
Wiem co jem i Wiem co kupuje)

TV: Programy kulinarne,
szczegoOlnie te koncentrujace
{ sie na miesie (np. sztuka
miesa)

Lekarze i dietetycy: dotarcie do
szerokiej grupy wiekowej
konsumentow

Kanat tradycyjny: sklepy,
stoiska, standy z mozliwoscia
degustacji lub warsztaty z

. gotowania face2face

Internet: artykuty naukowe o
walorach zdrowotnych miesa
indyczego

Influencerzy / eksperci z zakresu
zdrowia w social mediach
(dotarcie do mtodszych grup
docelowych, ale nie tylko)

Influencerzy — najbardziej
potencjatowi Robert
Maktowicz i Karol Okrasa 72
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HEALTH-CONSCIOUS

« Osoby zainteresowane zdrowym
stylem zycia lub dbaniem o
sylwetke, Swiadome wartosci
zdrowego miesa

* Poszukujg mies ze zdrowej
hodowli, o niskiej zawartosci
tluszczu

« Potencjalnie moga podazac za
trendem ograniczenia miesa (ale
indyk i ryby moga pozostac
,zdrowszym” typem miesa, ktory
nadal bedzie obecny w ich diecie)

« Aktywne zawodowo, ale tez
mtodzi dorosli i mtodziez

» Kanaty: social media

RODZICE DZIECI

(dzieci mate i w wieku szkolnym)

OSOBY 50/55+

SPORTOWCY

* Poszukuja zdrowego miesa dla
swoich dzieci, ale moga je wdrazac
rowniez u pozostatych
domownikow (jesli walory
smakowe zostang spetnione)

« Wazne dla nich, by mieso byto
lekkostrawne, delikatne (dla
zotadka, jak i w smaku), ale takze
smaczne dla dzieci

« Wartosciowe kanaty komunikacji to
lekarz pediatra/ dietetyk,
artykuty internetowe, programy o
tematyce zdrowotno-kulinarnej

* Nierzadko zmagaja sie z
chorobami lub nadwrazliwoscia
uktadu trawiennego. Cenig sobie
jako$¢ miesa i lokalny charakter
chowu

» Wartosciowe komunikaty to:
lekkostrawnos¢, regulowanie
poziomu cholesterolu, niska
zawartosc tluszczu, a takze czas
trwania chowu indyka

« Zeby stosowali mieso indycze
czesciej, potrzebuja dodatkowych
pomystow na wykorzystanie go
w codziennej diecie, czesto
opartej na kuchni polskiej

« Kanaty: programy kulinarne TV,
lekarz

« Glownie mezczyzni, ale tez
kobiety, dbajacy o sylwetke na
sitowni, uprawiajacy sport

» Wazne dla nich, by mieso miato
wysoka zawartosc biatka, a
jednoczesnie niskg zawartosc
thuszczu

« Lubig mieso i cenig sobie, gdy jest
wysokiej jakosci

* Potrzeba zakomunikowania takze
fatwosci przygotowania miesa
indyczego i zwiekszenia
dostepnosci mniejszych porgji
miesa (wazny wskaznik wsréd
singli)

» Kanaty: social media
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ZMIANY NA POZIOMIE PRODUKTOWYM

RESEARCH & CONSULTING

POZA DZIALANIAMI KOMUNIKACYJNYMI, STRATEGIA WYMAGA ROWNIEZ DZIALAN NA POZIOMIE
DYSTRYBUCIJI, CENY | PRODUKTU, bo to jedne z kluczowych barier w sieganiu po indyka.

W TYM ZAKRESIE REKOMENDUJEMY NASTEPUJACE DZIALANIA:

1. Lepsza dystrybucja - zapewnienie wiekszej dostepnosci indyka w sklepach — kluczowy warunek

sukcesu.
Dostepnosc¢ zardbwno pod wzgledem ilosciowym, jak i roznorodnosc w elementach indyka (obecnie

jest poczucie, ze inne rodzaje miesa sg duzo bardziej dostepne)

2. Dostepnosé mniejszych porcji indyka / kawatkow / mozliwos¢ pokrojenia piersi.
Konieczne jest takze budowanie swiadomosci w zakresie dostepu mnigjszych porgji — wsrod
konsumentow jest niska wiedza, ze mozna zakupi¢ mniejsze porcje miesa. To pozwoli rowniez
odczarowac nieco wizerunek indyka jako najdrozszego miesa — nie bedzie koniecznosci kupowania
duzych porgji. Pozwoli to rowniez lepiej wykorzystac kupione mieso

3. Dostepnos¢ przypraw gotowych do przyrzadzenia indyka lub zamarynowanych wczesniej
gotowych do upieczenia/usmazenia elementow (jak np. zestaw na grilla)

4. Promocje cenowe — niezbedne do wiekszej otwartosci na czestsze sieganie po indyka, a tym samym
Eoznanlejego walorow w swojej kuchni — przetamanie bariery cenowej, ktora stanowi dzis

luczowa bariere
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